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Lieber KaffeegenieBer, liebe KaffeegenieBerin,

mit der GO 2.0 haben Sie eine sehr gute Wahl getroffen. Wir wiinschen lhnen
viel Freude an lhrer Espresso-Siebtragermaschine und vor allem an der
Zubereitung von Espresso und Cappuccino.

Wir bitten Sie, diese Bedienungsanleitung vor Verwendung der Maschine
sorgfaltig durchzulesen und zu beachten. Sollte der eine oder andere Punkt
nicht klar und verstandlich sein, oder benétigen Sie weitere Informationen,
so hitten wir Sie, vor der Inbetriebnahme mit lhrem Fachhandler Kontakt
aufzunehmen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren Platz griffbereit
auf, um bei eventuellen Problemen auf diese zurlickgreifen zu kénnen.

Die deutschsprachige Bedienungsanleitung beginnt ab Kapitel 1 ,,Uber diese
Bedienungsanleitung” auf Seite 12.

Dear coffee enthusiasts,

With the GO 2.0 you have purchased an espresso machine of the highest
guality. We thank you for your choice and wish you a lot of pleasure preparing
perfect espresso and cappuccino with your espresso coffee machine.

Please read the instruction manual carefully before using your new machine.

If you have any further questions or require any further information, please
contactyour local specialised dealer before starting up the espresso machine.
Please keep the instruction manual within reach for future reference.

The English instructions for use start with chapter 1 “About these operating
instructions” on page 86.

Chers amateurs de café,

Avec la GO 2.0, vous avez fait un excellent choix. Nous vous souhaitons
beaucoup de plaisir a préparer de parfaits expressos et cappuccinos avec
votre machine expresso a porte-filtre.

Avant d'utiliser votre nouvelle machine, veuillez lire attentivement le présent
manuel d'utilisation. Si vous avez d'autres questions ou si vous souhaitez
obtenir des informations complémentaires, veuillez contacter votre revendeur
spécialisé local avant de mettre la machine a café expresso en service.

Conservez le présent manuel d’utilisation en lieu s{r et a portée de main pour
pouvoir vous y référer ultérieurement.

Le manuel d'utilisation en francais commence au chapitre 1 « A propos du
présent manuel d'utilisation » a la page 158.
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1 Uber diese Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung enthélt Informationen und Anweisungen, die flr
den sicheren und effizienten Umgang mit dem Produkt erforderlich sind.

e Vor der Verwendung des Produkts muss die Bedienungsanleitung
sorgfaltig durchgelesen und verstanden werden.

* Grundvoraussetzung fir eine sichere Handhabung und Verwendung ist
das Einhalten aller angegebenen sicherheitsbezogenen Informationen
und Handlungsanweisungen in dieser Bedienungsanleitung.

» Die Bedienungsanleitung an einem leicht zuganglichen Ort
aufbewahren, um sie jederzeit als Nachschlagewerk zur Verfligung zu
haben.

» Bei Fragen oder Problemen im Umgang mit dem Produkt den
Fachhandler kontaktieren.

1.1 Gestaltung von Sicherheits- und Warnhinweisen

Um vor konkreten Gefdhrdungen im Kontext einer Handlung oder
Lebensphase zu warnen, werden im Text Warnhinweise verwendet, die durch
ein Warnsymbol in Verbindung mit einem Signalwort gekennzeichnet sind.
Die Signalworte geben das AusmaR der Gefdhrdung an.

Die folgenden Warnhinweise werden in dieser Bedienungsanleitung
verwendet.

A GEFAHR

GEFAHR weist auf eine unmittelbar bevorstehende Gefadhrdung hin, die zum
Tod oder zu schweren Verletzungen flihrt, wenn die SicherheitsmaBnahmen
nicht befolgt werden.

A  WARNUNG

WARNUNG weist auf eine mdgliche Gefahrdung hin, die zum Tod oder zu
schweren Verletzungen flihren kann, wenn die SicherheitsmaBnahmen
nicht befolgt werden.

A  VORSICHT

VORSICHT weist auf eine moégliche Gefahrdung hin, die zu geringfiigigen
oder leichten Verletzungen flihren kann, wenn die SicherheitsmaBnahmen
nicht befolgt werden.

HINWEIS weist auf mégliche Sach- und Umweltschaden hin, die entstehen
kénnen, wenn die SicherheitsmaBnahmen nicht befolgt werden.
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1.2 Darstellungskonventionen

Hervorhebungen im Text

Um die Lesbarkeit und Ubersicht innerhalb der Bedienungsanleitung zu
verbessern, werden einzelne Informationsarten hervorgehoben.

1. Handlungsanweisungen in der beschriebenen Reihenfolge durchfihren.

» Zwischenresultate zeigen das Ergebnis nach einem Handlungsschritt
an.

2. Handlungsanweisungen in der beschriebenen Reihenfolge durchflihren.
v" Endresultate zeigen das Ergebnis nach einer Handlungsanweisung an.
 Unnummerierte Listen zeigen Aufzahlungen an.

Positions- und Abbildungsnummern

Wenn erforderlich, werden Texte mit Abbildungen illustriert. Eine Bildlegende
befindet sich unterhalb der Abbildung. Der Bezug zwischen Text und Bild wird
durch eine Positions- und Abbildungsnummer hinter dem beschriebenen
Text hergestellt.

Beispiel:

1. Den Hauptschalter (1, Abb. 1) betatigen.

Abbildungen

Die in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen Abbildungen sind
schematische Darstellungenunddienenlediglichzu Demonstrationszwecken.
Die Abbildungen kdnnenvom tatsachlichen Auslieferungszustand abweichen.

Verweise

Verweise zu Textstellen innerhalb dieser Betriebsanleitung sind in Klammern
dargestellt und das Verweisziel steht in Anfihrungszeichen.

Beispiel: Die Sicherheitshinweise (siehe Kapitel 3, ,,Sicherheit”) beachten.
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2 Sicherheit

Die nachfolgenden sicherheitsbezogen Informationen beschreiben mdégliche
Gefédhrdungen und Restrisiken, die bei der Anwendung der Maschine auftreten
kénnen. Um Personen- und Sachschaden zu vermeiden, die hier aufgeflhrten
Hinweise sorgfaltig lesen und bei Verwendung der Maschine beachten.

Bestehen Unklarheiten oder sollten weitere Informationen erforderlich sein,
vor Inbetriebnahme der Maschine mit dem autorisierten Fachhéandler in
Verbindung zu setzen.

Autorisierte Service-Stellen finden Sie in unserer Handlersuche unter:
www.profitec-espresso.com/haendlersuche

2.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

¢ Alle Sicherheitsinformationen und Warnhinweise in der dieser
Bedienungsanleitung beachten.

» Diese Maschine darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs der Maschine
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

e Die Masching, sein Zubehdr und sein Verpackungsmaterial sind kein
Spielzeug. Kinder nicht damit spielen lassen, da Kinder sich selbst
oder andere verletzen oder das Gerat beschadigen kénnen. Das Gerat
mit all seinen Teilen, Zubehorteilen und seinem Verpackungsmaterial
auBerhalb der Reichweite von Kleinkindern aufbewahren.

. Reinigungs- und Wartungsarbeiten dirfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

e Maschine nur an eine Netzspannung geman den Angaben auf dem
Typenschild anschlieBen.

» Der Netzstecker dient als Netztrenneinrichtung und muss immer frei
zuganglich sein.

e Zum Trennen des Netzsteckers immer am Stecker und nicht am Kabel
ziehen. Netzstecker nicht mit nassen oder feuchten Handen aus der
Steckdose ziehen.

. Ist das Stromkabel beschéadigt, muss dieses umgehend von einer

qualifizierten Fachkraft instandgesetzt werden, um eine Gefahrdung
auszuschlieBen bzw. zu vermeiden.

. Maschine nicht Uber eine externe Schaltvorrichtung, wie z. B. eine
Zeitschaltuhr, versorgen oder mit einem Schaltkreis verbinden, der
regelmaBig durch eine Einrichtung ein- und ausgeschaltet wird.

 Maschine wahrend der Nutzung nicht in einen Schrank oder ein Regal
stellen.

»  Vor der Reinigung und Wartung immer den Stecker aus der Steckdose
ziehen und die Maschine auf Raumtemperatur abkihlen lassen.

DE - 14 GO 2.0_BA_V2.0



. Maschine nicht ins Wasser tauchen, unter flieBendes Wasser halten
oder mit feuchten Handen bedienen.

e  FlUssigkeit darf weder auf den Netzstecker der Maschine noch auf die
Steckdose gelangen.

. Nicht im Freien betreiben, duBeren Witterungseinflissen oder
Gefriertemperaturen aussetzen.

. Maschine nicht ohne Wasser betreiben.

2.2 Gefahrdung durch hohe Temperaturen

2.2.1 Gefahrdung durch heiBe Medien

Wahrend der Espressozubereitung kdnnen heie Medien herausspritzen und
Verletzungen sowie Verbrithungen verursachen.

» Wahrend der Espressozubereitung Gesicht, Hande und andere
Kérperteile von den Austrittsdisen fernhalten.

 Beim Bezug von heiBem Wasser die DUse vollstandig in das zu
beflllende GefaB halten.

 Beim Bezug von heiBem Dampf die Dise vollstandig in die
aufzuschdumene FlUssigkeit halten.

2.2.2 Gefahrdung durch heiBe Oberflachen

Folgende Komponenten bzw. Oberflachen werden wahrend des Betriebs der
Maschine heiB. HeiBe Oberflachen wahrend des Betriebs nicht berithren bzw.
nur Uber die daflir vorgesehenen Griffe bedienen. HeiBe Komponenten vor der
Reinigung und Wartung vollstandig abkUihlen lassen:

* Bereich des Ventils

e Lanzeund DUse

. Brihgruppe

. In der Bruhgruppe installierter Filtertrager

* Vorderseite, Oberseite und Seitenteile des Gehaduses
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3 Kurzanleitung fiir den ersten Espresso

Bei der Zubereitung von Espresso mUssen alle in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Sicherheits- und Warnhinweise beachtet werden. Vor der
Zubereitung des ersten Espressos muss die Maschine ordnungsgeman
installiert (siehe Kapitel 7, ,Installation”) und in Betrieb genommen werden
(siehe Kapitel 8, ,Erstinbetriebnahme”).

DE-16

Maschine mit der Ein-/Aus-Taste
einschalten.

Der LED-Ring leuchtet auf und der
Brihkessel wird erhitzt.

Warten, bis die Brihtemperatur erreicht
ist.

Gewlnschten Filtertrager mit Kaffeepulver
fullen.

Filtertrager in einem Winkel von ca. 45°
unterhalb der Brihgruppe positionieren.
Filtertrager in die Aufnahme der
Brihgruppe drlicken, bis die Fligel des
Filtertrdgers in den Aussparungen an der
Brihgruppe einrasten.
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6. Griff des Filtertragers vorsichtig nach
rechts drehen, bis ein Widerstand zu

splren ist.
’/F_H““ "+ | » Der Filtertrager ist in der Brihgruppe
{ installiert.
‘-‘-\:{T‘L-"
- NS
7. Eine der Bezugstasten drlcken.

\\ // » Die LED der gedrlickten Bezugstaste
N ~ blinkt und der Espresso-Bezug beginnt.
-~ N

// \\

8. Warten, bis der Bezug nach der
voreingestellten Dauer automatisch
beendet wird, oder nach Erreichen der
gewlnschten Menge die Bezugstaste
drticken, um den Bezug manuell zu
beenden.

v" Die LED der Taste leuchtet stetig und aus
dem Restwasserauslauf der Brihgruppe
tritt Restwasser und Restdruck aus.
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4 BestimmungsgemaBe Verwendung

Die Espresso-Siebtrdgermaschine GO 2.0 darf nur flr die Zubereitung von
Espresso sowie fur die Entnahme von heiBem Wasser und Dampf verwendet
werden.

Diese Maschine ist fur die Verwendung im Haushalt und in folgenden
Bereichen vorgesehen:

» Klchen in Geschéaften, Blros oder anderen Arbeitsumgebungen;
 Landwirtschaftliche Betriebe;

* Hotels, Motels oder andere Unterkiinfte;

e UnterkUnfte mit Frihstlicksangebot.

Die Maschine darf nur mit dem zuldssigen Zubehor (siehe Kapitel 6.2,
.Lieferumfang”) verwendet werden. Es sind alle Hinweise zur Reinigung
(siehe Kapitel 11, ,Reinigung”) und Wartung der Maschine (siehe Kapitel 12,
Wartung”] zu beachten und zu befolgen.

Jegliche Nutzung fir andere Zwecke ist nicht bestimmungsgeman.
Vorhersehbare Fehlanwendungen

Die Maschine darf nicht zweckentfremdet werden. Die nachfolgenden
vorhersehbaren Fehlanwendungen sind nicht zulassig:

e Anschluss der Maschine an eine Mehrfachsteckdose.

 Verwendung der Maschine an nicht geeigneten Orten, wie z. B. im
Freien.

Verwendung der Maschine fur die Herstellung groBer Mengen heiBen
Wassers flr andere Zwecke als der Zubereitung von Kaffeegetranken.

e« Umbau der Maschine, um die Leistung zu steigern.
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5 Beschreibung der Maschine

5.1

Aufbau der Maschine

Abb.1 Aufbau und Komponenten

1

Obere Bezugstaste mit Betriebsanzeige 9
(LED-Ring) 10
Untere Bezugstaste mit Betriebsanzeige
(LED-Ring) 1
Brihgruppe

Ein-/Aus-Taste mit Betriebsanzeige 12
(LED-Ring)

Brihdruckmanometer

Wasserauffangschale mit Tropfblech

DUse zur Ausgabe von heiBem Dampf 13
und Wasser

Lanze mit gummiertem Griff

G0 2.0_BA_V2.0

Display-Tasten

Display zum Anzeigen und Konfigurieren
von Einstellungen

Drehventil fir den Bezug von heiem
Wasserdampf und heiBem Wasser
Oberseite mit Wassertankdeckel;
darunter Wassertank mit
Wasserfilteradapter zur Aufnahme einer
Wasserfilterkartusche

Expansionsventil zum Einstellen des
Brihdrucks
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5.2 Bedienelemente

Abb. 2 Bedienelemente

1 Obere Bezugstaste mit Betriebsanzeige 4 Display-Tasten

(LED-Ring]) 5  Display zum Anzeigen und Konfigurieren
2 Untere Bezugstaste mit Betriebsanzeige von Einstellungen
(LED-Ring] 6  Drehventil fiir den Bezug von heiBem
3 Ein-/Aus-Taste mit Betriebsanzeige Wasserdampf und heiBem Wasser
(LED-Ring)
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5.2.1 Ein-/Aus-Taste

Mit der Ein-/Aus-Taste (3, Abb. 2] wird die Maschine ein- und ausgeschaltet.
Der LED-Ring des Tasters zeigt folgende Zustande an:

1 Aus
« Die Maschine ist ausgeschaltet

Ein

+ Die Maschine ist eingeschaltet.

. Leuchtet der LED-Ring und das Display
ist eingeschaltet, ist die Maschine
betriebsbereit.

« Leuchtet der LED-Ring, aber das Display
und die LED-Ringe der Bezugstasten sind
ausgeschaltet, befindet sich die Maschine
im ECO-Modus (siehe Kapitel 9.1.4, ,ECO-
Modus”).
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5.2.2 Display-Tasten

Mit den zwei Display-Tasten (4, Abb. 2) werden folgende Funktionen
ausgefluhrt:

Hauptmeni 6ffnen (siehe Kapitel 10.2.1, ,Hauptment 6ffnen”),
Untermenls auswahlen (siehe Kapitel 10.2.2, ,Untermeni auswé&hlen
und 6ffnen”),

in Untermenis Einstellungen bzw. Werte dndern (siehe Kapitel 10.2.3,
»Einstellungen &ndern und bestatigen”),

Shortcut-Funktionen (siehe Kapitel 9.3, ,Shortcut-Funktionen”),
wahrend die Maschine betriebsbereit ist.

5.2.3 Bezugstasten
Mit den Bezugstasten (1, 2, Abb. 2] werden folgende Funktionen ausgeflihrt:

Bezug starten

Bezugsdauer programmieren (siehe Kapitel 10.3.5, ,Brew Settings -
Einstellung Uber die Bezugstasten”)

Preinfusion aktivieren oder deaktivieren (siehe Kapitel 10.3.5, ,Brew
Settings - Einstellung Uber die Bezugstasten®”)

Einstellungen im Men( bestatigen bzw. das MenU verlassen (siehe
Kapitel siehe Kapitel ,10.2 Navigation im Men(")

Aus

« Die Maschine ist ausgeschaltet.

. Die Maschine heizt auf.

*« Der ECO-Modus ist aktiviert; der LED-
Ring der Ein-/Aus-Taste leuchtet und das
Display ist ausgeschaltet.

¢ Automatische Reinigung wurde aktiviert;
der LED-Ring der Ein-/Aus-Taste leuchet
und das Display ist eingeschaltet.

1 Blinken
¢ Wahrend ein Flush durchgefihrt werden
\\ // soll.
~N ~
¢ Wahrend des Bezugs blinkt die Taste, mit
der der Bezug gestartet wurde.
e Innerhalb eines Menus (auBer ,Brew
Settings”] blinken beide Tasten langsam.
P ~. | * Beileerem oder falsch installiertem
// \\ Wassertank blinken beide Bezugstasten

schnell und im Display erscheint das

Wassertank-lcon.
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Ein
¢ Wenn die Maschine eingeschaltet und

betriebsbereit ist, leuchten beide Tasten
stetig.

* Beider Einstellung der Brihparameter
leuchtet jeweils die Bezugstaste, flr die
die Brihparameter programmiert werden.

5.2.4 Drehventil

Mit dem Drehventil (6, Abb. 2) wird die Lanze flr den Bezug von heiBem Dampf
oder heiBem Wasser gedffnet bzw. geschlossen.

Ventil 6ffnen

Das Ventil vorsichtig entgegen dem Uhrzeigersinn
drehen, um die Lanze zu 6ffnen und heiBen Dampf
bzw. heiBes Wasser zu beziehen.

Ventil schlieBen
Das Ventil vorsichtig im Uhrzeigersinn drehen, um
die Lanze zu schlieBen und den Bezug vollstén-

dig zu beenden. Nicht Uber den Anschlag hinaus
drehen.
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6 Transport
Beim Transport der Maschine sind alle Kennzeichnungen auf der

Transportverpackung sowie alle Hinweise in dieser Bedienungsanleitung zu
beachten.

6.1 Kennzeichnungen auf der Verpackung

Diese Seite nach oben

Kennzeichnet die Oberseite des Packstlicks. Der
Pfeil muss bei Transport, Handhabung und Lage-
rung des Packstlicks immer nach oben zeigen.

Zerbrechlich

Gibt an, dass der Inhalt des Packstlicks zerbrech-
lich oder empfindlich gegenlber StéBen ist. Das
Packstuck vorsichtig lagern, nicht werfen oder
fallen lassen.

] Vor Nasse schiitzen
Kennzeichnet den Inhalt des Packstlicks als emp-
findlich gegenltber Nasse und Feuchtigkeit.
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)] Stapelgrenze

Gibt Informationen Uber die maximale Anzahl an
Packstlicken, die Ubereinander gestapelt werden
darfen.

6.2 Lieferumfang

Im Standardlieferumfang sind enthalten:

e GO 2.0 Espresso- * jelIx Eintassensieb,
Siebtrdgermaschine Zweitassensieb,

« Bedienungsanleitung Dreitassensieb (21 g)

«  Wasserauffangschale mit * Blindsieb
Tropfblech e  Tamper

e Silikonaufsatz, ler Auslauf * Reinigungspinsel

o  Silikonaufsatz, 2er Auslauf  ,Make Coffee Yours”
(schmal) Wasserfilterkartusche

»  Filtertrager, bodenlos » Karbonathéarte-Teststabchen

*  Wasserfilteranleitung

Zusatzlich zum Standardlieferumfang kann folgendes Zubehor optional
erworben werden:

e Espressomihlen e Milchkdnnchen

e  Tamperstation »  Filter Screen

e  Tamper Pad » Espresso- und Cappuccino-
«  Sudschublade Tassen
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6.3 Transportverpackung entfernen

A  VORSICHT
Verletzungsgefahr durch Verpackungsmaterial
Kinder kdnnen sich verletzen, wenn sie mit Verpackungsmaterial spielen.

¢ Verpackungsmaterial auBerhalb der Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Die Maschine ist mit einer Kunststoffhllle verpackt und wird durch
Kartonpolster geschitzt. Das gesamte Zubehor befindet sich in einem
separaten Karton und wird von Kartonage geschiutzt. Sowohl der
Transportkarton als auch der Karton mit dem Zubehor verflgen ulber
entsprechende Griffe flr eine verbesserte Handhabung. Kartons immer
mithilfe dieser Griffe handhaben. Aufgrund des Gewichts der Maschine wird
empfohlen, eine zweite Person hinzuzuziehen.

1. Sicherstellen, dass der Transportkarton richtig aufrecht steht (siehe
Kapitel 6.1, ,Kennzeichnungen auf der Verpackung”)

2. Transportkarton vorsichtig mit einem Cutter-Messer 6ffnen.

3. Mit beiden Hadnden Karton mit Zubehor herausnehmen und auf einen
ebenen Untergrund stellen.

4, Karton 6ffnen und alle Zubehorteile aus den Einsparungen der
Schaumstoffeinlage herausnehmen.

5. Mit beiden Hadnden die Maschine aus der Transportverpackung heben
und auf einen ebenen, ausreichend tragfahigen Untergrund stellen.

6. Kartonpolster und Kunststoffhtlle entfernen.
7. Originalverpackung an einem trockenen Ort aufbewahren.

6.4 Lieferumfang prifen

Bei Erhalt der Maschine folgende Eingangsprifungen durchfihren:
* Vollstandigkeit gemaB Lieferumfang (siehe Kapitel 6.2, ,Lieferumfang”)
* Unversehrtheit der einzelnen Komponenten und deren Verpackung

Falls die Maschine oder die Verpackung beschadigt ist oder Komponenten
fehlen, unverzlglich den Fachhéndler kontaktieren und Maschine nicht in
Betrieb nehmen.
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6.5 Transportieren

Beschadigung durch unsachgemaBen Transport
Bei unsachgeméaBem Transport kann die Maschine beschadigt werden.

« FUr den Transport nur die Originalverpackung verwenden.

¢ Maschine nur aufrecht, wenn maoglich auf Palette, transportieren.
* Keine anderen schweren Gegenstande auf die Verpackung stellen.
 Maximal 3 Packsticke Ubereinander stapeln

« Maschine vor Wettereinflissen (wie z. B. Schnee, Regen, Frost, direkte
Sonneneinstrahlung) schitzen.

F

Ur den Transport der Maschine die nachfolgenden Schritte ausflhren.

Aufgrund des Gewichts der Maschine wird empfohlen, dass 2 Personen die
Maschine transportieren:

1.

2.

Ea

Maschine ausschalten (siehe Kapitel 9.2.1, ,Maschine ein- und
ausschalten”) und Netzstecker vom Netzstrom trennen.

Wasser komplett aus der Maschine ablassen (siehe Kapitel 9.1, ,HeiBes
Wasser entnehmen”).

Maschine abklhlen lassen.
Wassertank leeren.

Maschine und Zubehor reinigen (siehe Kapitel 11, ,Reinigung”) und
trocknen lassen.

Zubehdrteile in die zugehdrigen Einsparungen der Original-
Kartonageeinlage einsetzen.

Maschine mit der Original-Kunststoffhille verpacken.

Maschine mit beiden Handen an der Unterseite anheben und im
Originalkarton verpacken.

Maschine an den gewiinschten Ort transportieren.
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7 Installation

Die Installation der Maschine muss gemafR denin dieser Bedienungsanleitung
ausgefuhrten Anweisungen erfolgen.

7.1 Anforderungen an den Aufstellort

Am Aufstellort mussen folgende Bedingungen erflllt sein:
» Aufstellfliche muss stabil und waagerecht sein.
 Aufstellflache muss wasserunempfindlich sein.

« Aufstellflache darf nicht heiB3 sein.

« Aufstellflache muss ausreichend tragfahig fiir das Gewicht der
Maschine und dessen Zubehor sein.

. Steckdose fir den Anschluss des Netzsteckers muss vorhanden sein.

7.2 Anschluss an die Stromversorgung

A GEFAHR

Lebensgefahr durch elektrische Spannung

Es besteht die Gefahr eines todlichen Stromschlags, wenn die Maschine an
die falsche Spannung angeschlossen wird.

* Maschine nur an eine Steckdose anschlieBen, deren Spannung mit
dem Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmt. Das Typenschild
befindet sich unterhalb der Maschine, in der Aufnahme fur die
Wasserauffangschale.

» Maschine nur an eine geerdete Steckdose anschlie3en.
» Netzkabel vollstandig abwickeln. Nicht knicken oder quetschen.

» Keine Verlangerungskabel oder Mehrfachsteckdosen verwenden.

7.3 Zubehor installieren

A  VORSICHT
Verletzungsgefahr durch scharfe Kanten

Die Kanten des Tropfblechs sind scharfkantig und kdénnen Verletzungen
verursachen.

* Immer vorsichtig an den Seiten anfassen.
e Zufesten Druck auf die Kanten vermeiden.

DE - 28 GO 2.0_BA_V2.0



Abb. 3 Tropfblech und Wasserauffangschale

1 Tropfblech mit Gitter 2 Wasserauffangschale

7.3.1 Tropfblech und Wasserauffangschale installieren

1. Tropfblech mit Gitter (1, Abb. 3) in die Wasserauffangschale (2, Abb. 3)
einsetzen.

2. Wasserauffangschale mit den Aussparungen an der Unterseite auf
die Aufnahme an der Maschine setzen und hineinschieben, bis sie
einrastet.

7.3.2 Wasserfilter installieren

Der Maschine liegt ein ,Make Coffee Yours” Wasserfilterset bei. Dieses wie
folgt installieren:

® @

Abb. 4 Draufsicht Wassertank

1 Position Wasserfilteradapter

1. Filterkartusche gemanB der beiliegenden Wasserfilteranleitung
auspacken und vorbereiten.

2. Wassertankdeckel an der Oberseite der Maschine entfernen.

3. Filterkartusche so in den Wasserfilteradapter (I, Abb. 4) im Wassertank
einsetzen, bis er einrastet.

4, Wassertankdeckel installieren.
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Bitte beachten:
»  Sehr hartes Wasser kann trotz Filter zu Kalkablagerungen und
bitterbetontem Geschmack fihren.

» Sehr niedrige Karbonathérte kann zu sdurebetontem Geschmack
fahren.

« Die Verwendung von Wasser aus lonentauscher-Enthartungsanlagen
(Natriumbasis) wird aus geschmacklichen Griinden nicht empfohlen.
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8 Erstinbetriebnahme

Vor der erstmaligen Inbetriebnahme sicherstellen, dass:

» die Maschine ordnungsgeman installiert ist [(siehe Kapitel 7,
JInstallation”],

» der Netzstecker von der Stromversorgung getrennt ist,

» die Wasserauffangschale richtig eingesetzt ist (siehe Kapitel 7.3.1,
JJropfblech und Wasserauffangschale installieren”), und

» das Drehventil geschlossen ist (siehe Kapitel 5.2.4, ,,Drehventil”),

8.1 Erstinbetriebnahme

Abb. 5 Abbildung ohne installierten Filtertrager

1 Obere Bezugstaste mit Betriebsanzeige 5 Display zum Anzeigen und Konfigurieren

(LED-Ring) von Einstellungen

2 Untere Bezugstaste mit Betriebsanzeige 6 Drehventil flir den Bezug von heiBem
(LED-Ring) Wasserdampf und heiBem Wasser

3 Ein-/Aus-Taste mit Betriebsanzeige 7 Oberseite mit Wassertankdeckel;
(LED-Ring) darunter Wassertank

4 Brihgruppe 8 Expansionsventil
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8.1.1 Maschine anschlieBen und einschalten

1.  Wassertank (7, Abb. 5) entnehmen und griindlich reinigen (siehe Kapitel
1.5, ,Wassertank reinigen”].

2. Wassertank mit Wasser beflillen und wieder in die Maschine einsetzen
(siehe Kapitel 9.4, ,Wassertank mit Wasser fullen”).

3. Netzstecker in die Steckdose stecken.

4, Ein-/Aus-Taste (3, Abb. 5) drlicken.

> Der LED-Ring der Ein-/Aus-Taste leuchtet auf und im Display erscheint
die Anzeige ,Fill”.

8.1.2 Kessel mit Wasser fiillen (Fill-Modus)

1. GefaB unter die Brilhgruppe (4, Abb. 5) stellen. Die Offnung des GefaBes
sollte mindestens so grofB3 sein wie die Bruhgruppe.

2. Eine der Bezugstasten (1, 2, Abb. 5) betatigen.

Die LED der gedrlickten Bezugstaste blinkt und die Pumpe beginnt, den
Brihkessel zu flllen.

Mindestens 30 Sekunden warten.

Wenn Wasser aus der Brihgruppe austritt, ist der Brihkessel gefullt.
Bezug durch Betatigen der blinkenden Bezugstaste beenden.

Die Anzeige ,Fill” verschwindet aus dem Display.

Die Maschine beginnt, den Kessel aufzuheizen. Im Display erscheint die
Anzeige ,Heating Up”. Nach dem Erhitzen des Kessels wird im Display
die Brihtemperatur angezeigt. Die Maschine ist betriebsbereit.

8.1.3 Maschine spiilen

Vor der Zubereitung des ersten Espressos die Maschine mit 2 - 3
Wassertankfullungen spdilen:

Y

RN

1.  Die Maschine einschalten.
Der LED-Ring leuchtet.

2. Wasser Uber die Lanze aus der Maschine ablassen (siehe Kapitel 9.11,
,HeiBes Wasser entnehmen”).

3. Wassertank nachflllen (siehe Kapitel 9.4, ,Wassertank mit Wasser
flllen”)

4, Vorgehensweise wiederholen, bis 2 Liter entnommen sind.

5. Beieingeschalteter Maschine die restliche Wassermenge Uber die
Brihgruppe entnehmen.

Y

8.2 Nach der Inbetriebnahme
Esempfiehltsich, nachderInbetriebnahme Espresso-Tassen auf die Oberseite

der Maschine zu stellen. So sind die Tassen flir die spatere Zubereitung von
Espresso immer vorgewarmt.
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9 Bedienung

9.1 Betriebsarten

9.1.1 Betriebsbereitschaft

Nach dem Einschalten beginnt die Maschine zu heizen. Im Display wird die
aktuelle Kesseltemperatur angezeigt. Sobald im Display der eingestellte
Temperaturwert angezeigt wird, ist die Maschine betriebsbereit.

9.1.2 Dauerbetrieb

Nach dem Einschalten l1&uft die Maschine im Dauerbetrieb. Der Dauerbetrieb
kann wie folgt beendet werden:

» ECO-Modus Uber das MenU einstellen oder per Shortcut-Funktion
aktivieren (siehe Kapitel 9.1.4, ,ECO-Modus");

. Maschine ausschalten (siehe Kapitel 9.2.1, ,Maschine ein- und
ausschalten”).

9.1.3 Standby-Modus des Displays

Wenn die Maschine eingeschaltet ist, aber einige Minuten keine Funktion
ausgeflhrt wird, geht das Display in den Standby-Modus iber. Im
Standby-Modus des Displays erscheint ein Lauftext, der abwechselnd die
Brihtemperatur und, sofern aktiviert, die Dampftemperatur anzeigt.

9.1.4 ECO-Modus

Der ECO-Modus bietet die Mdglichkeit, die Maschine so zu programmieren,
dass nach Ablauf einer bestimmten Zeit die Heizfunktion deaktiviert wird.
Das Display und die LED-Ringe der Bezugstasten werden ausgeschaltet,
die Maschine bleibt jedoch eingeschaltet (der LED-Ring der Ein-/Aus-Taste
leuchtet auf). Der Countdown der eingestellten Zeit startet nach dem Beenden
des letzten Brihvorgangs bzw. nach dem letzten Tastendruck.

Der ECO-Modus kann auch direkt Uber die Shortcut-Funktion (siehe
Kapitel 9.3, ,Shortcut-Funktionen”) aktiviert werden. Flr die automatische
Aktivierung des ECO-Modus missen Uber das Menul die Funktion aktiviert
und ein Countdown eingestellt werden (siehe Kapitel 10.3.6, ,Eco Mode").

Sleep-icon
z Kurz bevor die Maschine den ECO-Modus aktiviert,
4 erscheint im Display das Sleep-lcon und weist so-
mit darauf hin, dass die Maschine in den ECO-Mo-

dus Ubergeht.
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Der ECO-Modus kann wie folgt beendet werden:

* Eine der Display- oder Bezugstasten einmal kurz driicken. Das Display
wird eingeschaltet und die Maschine beginnt zu heizen.

» Automatische Einschaltzeit programmieren (siehe Kapitel 10.4.3,
»~Schedule Set").

9.2 Maschine in Betrieb nehmen

9.2.1 Maschine ein- und ausschalten
Maschine einschalten:

1. Die Ein-/Aus-Taste drlcken.

v" Der LED-Ring leuchtet auf und im Display erscheinen nacheinander
folgenden Anzeigen:

e die Willkommensanzeige ,MAKE COFFEE YOURS",
» die Software-Version,

» die bisher verbrauchte Litermenge, sofern der Filter Reminder
eingestellt ist (siehe Kapitel 10.4.1, ,Filter Reminder”),

e die Briih-Temperatur.
Maschine ausschalten:

1. Die Ein-/Aus-Taste drlicken.
v" Der LED-Ring erlischt und das Display wird ausgeschaltet.

9.2.2 Maschine vorbereiten

1.  Wassertank mit Wasser fillen (siehe Kapitel 9.4, ,Wassertank mit
Wasser flllen”) und in die Maschine einsetzen (siehe Kapitel 11.5.],
LAusrichtung des Wassertanks”).

2. Maschine mit der Ein-/Aus-Taste einschalten.

» Der LED-Ring leuchtet auf und die Maschine wird aufgeheizt. Ist die
Einstellung ,,Fast Heating” aktiviert (siehe Kapitel 10.4.7, ,Enable Fast
Heating"), erscheint im Display die Anzeige ,Heating UP". Anderenfalls
wird die Kesseltemperatur angezeigt. Das Aufheizen dauert in der
Regel ca. 7 Minuten. Die Maschine ist aufgeheizt, wenn im Display die
Uber das MenU eingestellte Temperatur (siehe Kapitel 10.3.1, ,Brew
Temperature”) oder die Anzeige ,Flush” erscheint.

3. Sofernim Display die Anzeige ,Flush” erscheint, einen Flush
durchflhren (siehe Kapitel 9.8, ,,Flush durchfihren”).

v" Sobald im Display die Anzeige ,Ready Go” erscheint, ist die Maschine
bereit flr die Zubereitung von Espresso.
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9.3 Shortcut-Funktionen

Alle Funktionen der Maschine werden Uber das MenlU eingestellt. Die
nachfolgenden Funktionen kénnen auch mithilfe von Shortcuts ohne Aufrufen
des Menlus eingestellt werden.

9.3.1 ECO-Modus einschalten

1. Wahrend des Betriebs die linke Display-Taste 3 Sekunden gedrickt
halten.

v" Die Maschine aktiviert den ECO-Modus.
9.3.2 Preinfusion aktivieren oder deaktivieren

1.  Wahrend des Betriebs die linke Display-Taste drlicken.
v"Je nach Einstellung wird die Preinfusion aktiviert oder deaktiviert.

Dieses Icon erscheint, wenn die Preinfusion akti-
0 viert wurde.

&/

Dieses Icon erscheint, wenn die Preinfusion de-
aktiviert wurde.

o

9.3.3 Dampfmodus ein- oder ausschalten

1.  Wahrend des Betriebs einmal die rechte Display-Taste 3 Sekunden
gedrlckt halten.

v"Je nach aktueller Einstellung wird der Dampfmodus ein- oder
ausgeschaltet.

Dampfmodus eingeschaltet:

N
Il\ ] 22 uc Im Display wird die Dampftemperatur angezeigt.
X)

\.
( 7\ Dampfmodus ausgeschaltet:
24 9 0 nc Im Display wird die Briihtemperatur angezeigt.
Ul
\. J
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9.3.4 Automatische Reinigung der Briihgruppe

1. Wahrend des Betriebs beide Bezugstasten 5 Sekunden gedrickt halten.

» Nach 2 Sekunden erscheint im Display ein Countdown und die
automatische Reinigung der Brihgruppe wird gestartet.

2. Tasten loslassen.

9.4 Wassertank mit Wasser fiillen

Beschadigung durch liberlaufendes Wasser

Der Wassertank kann Uberlaufen und austretendes Wasser kann in die
Maschine laufen.

« Den Wassertank nur bis kurz unter den Rand flllen.
+ Beim Beflllen des Tanks kein Wasser Uber der Maschine verschitten.

Zum Beflillen des Wassertanks kann dieser aus der Maschine genommen oder
direkt mithilfe eines Behalters geflllt werden. Die Maschine nur mit frischem
Trinkwasser betreiben. Ideal ist Wasser mit einem Wert von 2-6°dH KH*.
Bei abweichenden Wasserharten wird die Verwendung des mitgelieferten
Wasserfilters empfohlen, um die Kalkablagerungen in der Maschine deutlich
zu reduzieren und den Kaffeegeschmack zu verbessern.

Die folgenden Anzeigen weisen darauf hin, dass Wasser nachgefillt werden
muss:

e N Tank lauft leer
Der aktuelle Bezug wird fortgesetzt.
Rechtzeitig Wasser nachflllen.

\ y,
e N\ Tankleer
/ Der Pumpvorgang wird beendet und es kann kein
A Wasser mehr bezogen werden. Beide Bezugstasten
blinken schnell.
A Wasser nachfillen.
\ y,
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Zum Nachflllen wie folgt vorgehen:

1.  Wassertankdeckel an der Oberseite der Maschine abnehmen.

2. Wassertank mit Wasser beflllen.

3. Wassertankdeckel wieder aufsetzen.

Bitte beachten:

»  Sehr hartes Wasser kann trotz Filter zu Kalkablagerungen und
bitterbetontem Geschmack fihren.

*  Sehr niedrige Karbonathéarte kann zu sdurebetontem Geschmack
fGhren.

. Die Verwendung von Wasser aus lonentauscher-Enthartungsanlagen
(Natriumbasis) wird aus geschmacklichen Griinden nicht empfohlen.

* dH° = Grad deutscher Harte, KH = Karbonathéarte

9.5 Kaffeepulver in Filtertrager fiillen und andriicken
(Tampen)

Bei der Zubereitung von Espresso wird emfohlen, das Kaffeepulver optimal
vorzubereiten. Mit dem im Lieferumfang enthaltenen Tamper kann das
Kaffeepulver im Filtertrager angedrlickt und verdichtet werden. Das
Verdichten des Kaffeepulvers sorgt daflir, dass das Wasser nicht den Weg
des geringsten Widerstands durch das Kaffeepulver nimmt (sogenanntes
Channeling) und der Espresso gleichméaBig extrahiert wird.

1. Filtertrager mit Kaffeepulver beflllen. Als Orientierungshilfe flr die
optimale Menge Kaffeepulver dienen die Markierungen im Sieb.

2. Durch leichtes Anklopfen des Filtertragers mit den Fingern das
Kaffeepulver gleichmaBig im Sieb verteilen.

3. Den mitgelieferten Tamper senkrecht auf das Kaffeepulver setzen und
gleichmaBigen, kontrollierten Druck austben. Dabei den Tamper nicht
kippen.

4, Tamper dabei leicht drehen, um eine ebene Oberflache zu erzielen.
v' Das Kaffeepulver ist angedrickt und verdichtet.
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9.6 Silikonaufsatz und Siebe in Filtertrager einsetzen

Im Lieferumfang der Maschine sind 1x Silikonaufsatz, 1x Eintassensieb,
Ix Zweitassensieb, 1x Dreitassensieb und 1x Blindsieb mit folgenden
Funktionen enthalten:

»  Silikonaufsatz mit zwei Auslaufen flr den gesteuerten Auslauf von
Espresso

» Tassensiebe flr die Zubereitung von Espress und Cappuccino
. Blindsieb flir die Reinigung der Brihgruppe

() (&

Abb. 6 Filtertrdger mit Zweitassensieb und Silikonaufsatz

Den Silikonaufsatz ist werksseitig installiert, kann jedoch fur die Reinigung
entfernt werden (siehe Kapitel 111, ,Filtertrager, Silikonaufsatz und Siebe
reinigen”). Den Silikonaufsatz folgt installieren:

1. Filtertrager mit dem P-Logo (4, Abb. 6) nach oben gerichtet festhalten.

2. Mit beiden Hadnden den Silikonaufsatz (2, Abb. 6] von unten in den
Filtertrdger drlicken, bis er vollstdndig eingerastet ist.

Die Siebe wie folgt einsetzen:

1. Mit einer Hand den Filtertrager mit dem P-Logo (4, Abb. 6) nach oben
gerichtet festhalten.

2. Mit der anderen Hand das zugehdrige Sieb (I, Abb. 6] in den Filtertrager
einsetzen.

3. Mit beiden Daumen das Sieb hineindrlicken, bis es einrastet.

DE - 38 GO 2.0_BA_V2.0



9.7 Filtertrager in Brihgruppe einsetzen

Beschadigung durch zu festes Anziehen des Filtertragers

Beim Einsetzen des Filtertrdgers konnen der Filtertrédger oder die Maschine
durch zu festes Anziehen beschadigt werden.

e Filtertrager vorsichtig anziehen.

« Filtertrdger nur anziehen, bis ein Widerstand zu sptren ist. Nicht
Uberdrehen.

Es wird empfohlen, den Filtertrdger in der BrUhgruppe eingespannt zu
lassen, damit dieser nicht auskUhlt. Sollte der Filtertrager zu kalt sein, kann
dieser mit einem Flush aufgewarmt werden. Daflir den Filtertrager nicht mit
Kaffeepulver beflllen.

Abb. 7 Filtertrager installiert, Griff nach vorn gerichtet

Ansicht der Briihgruppe von unten

G0 2.0_BA_V2.0 DE - 39



(m

|~ S TN

9.8 Flush durchfiihren

L

g\/ Ready Go
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Filtertrager mit einer Hand festhalten.

Filtertrdger so unter der Briihgruppe
positionieren, dass der Griff des
Filtertragers in einem Winkel von ca. 45°
nach links ausgerichtet ist.

Filtertrager in die Aufnahme der
Brihgruppe drlcken, bis die Fligel des
Filtertragers in den Aussparungen an der
Brlihgruppe einrasten.

Griff des Filtertragers vorsichtig nach
rechts drehen, bis ein Widerstand zu
spulren ist.

Der Filtertrager ist in der Briihgruppe
installiert.

Bezugsanzeige
Diese Anzeige erscheint, wenn mit einer der Be-
zugstasten der Bezug gestartet wird.

Anzeige ,Flush”
Aufforderung zum Spulen (Flush)

Anzeige ,,Ready Go"
Aufforderung zum Beenden des Spllvorgangs
(Flush)
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9.8.1 Flush nach dem Aufheizen

Nach dem Einschalten heizt die Maschine auf. Sofern die Funktion ,Enable
Fast Heating” aktiviert ist, wird die Maschine in kurzer Zeit auf ca. 120°C
erhitzt, um die Brihgruppe schneller zu erwarmen. Wenn diese Temperatur
erreicht ist, erscheint im Display die Anzeige ,Flush”. Diese Anzeige weist
darauf hin, innerhalb von 60 Sekunden einen Flush durchzufiihren, um die
Kesseltemperatur auf die normale eingestellte Temperatur zu senken:

1.  Leeres GefaB unter die Briihgruppe stellen.
2. Bezug mit einer der Bezugstasten starten.

v" Im Display wird die Dauer in Sekunden angezeigt. Nach 10 Sekunden
wird der Flush automatisch beendet und es erscheint die Anzeige
.Ready Go". Die Maschine ist bereit flr die Zubereitung von Espresso.

Wird der Flush nicht innerhalb der 60 Sekunden durchgefliihrt, beendet
die Maschine das Aufheizen und senkt die Brihtemperatur ab. Im Display
erscheinen abwechselnd die Anzeige ,Flush” und die aktuelle Brihtemperatur.

9.8.2 Flush zum Spiilen der Brithgruppe

Mit einem Flush kdnnen auch die Leitungen der Briihgruppe gesplilt werden,
um Kaffeerlckstande zu beseitigen. Daflir wie folgt vorgehen:

1.  Leeres GefaB unter die Briihgruppe stellen.
2. Bezug mit einer der Bezugstasten starten.

» Die LED der gedrlickten Bezugstaste blinkt und Im Display erscheint die
Bezugsanzeige und die Leitungen werden gespllt.

3. Sobald das Wasser klar und sauber aus der Brihgruppe tritt, die
blinkende Bezugstaste drtcken.

v" Die Brihgruppe ist gesptlt und bereit flr die Zubereitung von Espresso.
9.9 Espresso zubereiten

A  WARNUNG

Verletzungsgefahr durch heiBe Oberflachen und herausspritzende, hei3e
Flissigkeiten

Bei der Extraktion kénnen heiBe FlUssigkeiten herausspritzen und somit
Verletzungen oder Verbrihungen verursachen.

Aufgrund der hohen Temperaturen der Brithgruppe kann es zu Verletzungen
kommen

* Brlhgruppe nur Gber den Brihhebel bedienen.

* Gesicht, Hdnde und andere Kdrperteile von der Brihgruppe fernhalten.
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Je nach Anzahl der zu brihenden Tassen das entsprechende Tassensieb
fir den Filtertrdger auswahlen. Kaffeegetranke kdnnen mit oder ohne
Silikonaufsatz zubereitet werden.

Bei der Verwendung mit Silikonaufsatz folgendes beachten:

*  Wird nur eine einzelne Tasse Espresso zubereitet, die Tasse so unter
den die Brihgruppe stellen, dass beide Ausldufe des Sikilonaufsatzes
in die Tasse gerichtet sind.

 Werden gleichzeitig zwei Tassen Espresso zubereitet, jeweils eine Tasse
unter die Auslaufe des Silikonaufsatzes stellen.

Bei der Verwendung ohne Silikonaufsatz folgendes beachten:

« Die Offnung der Tasse sollte so breit sein wie das verwendete Sieb.
Anderenfalls kann Espresso danebenlaufen.

Flr die Zubereitung von Espresso wie folgt vorgehen:

1.  Gewlinschtes Sieb in den Filtertrager einsetzen (siehe Kapitel 9.6,
»Silikonaufsatz und Siebe in Filtertrager einsetzen”).

2. Sieb mit der gewlinschten Menge Kaffeepulver beflllen.

3. Kaffeepulver mit dem Tamper gleichmaBig andrlcken und verdichten
(siehe Kapitel 9.5, ,Kaffeepulver in Filtertrager flillen und andriicken
(Tampen)”).

4, Filtertrager in die Briihgruppe einsetzen (Kapitel 9.7, ,Filtertréger in
Brihgruppe einsetzen”).

5. Je nach Tassensieb eine geeignete leere Tasse unter den Filtertrager
stellen.

6. Eine der Bezugstasten dricken.

v" Die LED der gedriickten Bezugstaste blinkt und die automatische
Espresso-Zubereitung beginnt. Im Display startet der Timer der
Bezugsdauer. Sofern fiir die Bezugstaste eine Preinfusion eingestellt
und aktiviert wurde (siehe Kapitel 10.3.3, ,Preinfusion” und 10.3.4, ,Brew
Settings - Einstellung Uber das Menii”), wird der Timer nach Ablauf der
aktiven Preinfusion unterbrochen und es erscheint die Anzeige ,---".
Nach Ablauf der passiven Preinfusion erscheint im Display wieder der
Timer der Bezugsdauer. Nach Ablauf der eingestellten Bezugsdauer
wird der Espresso-Bezug beendet. Aus dem Restwasserauslauf der
Brihgruppe tritt Restwasser und Restdruck in die Auffangschale aus.

7. Der Bezug kann jederzeit durch Drlicken der blinkenden Bezugstaste
beendet werden.

v" Der Bezug wird beendet. Beide Tasten leuchten und nach einigen
Sekunden erscheint im Display die aktuelle Briihtemperatur.

Sofern die eingestellte Bezugsdauer nicht ausreichend ist, kann der

automatische Bezug manuell verlangert werden. Die maximale Dauer flir den
manuellen Bezug betragt 60 Sekunden.
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1. Wahrend des automatischen Bezugs die zweite Bezugstaste drlicken.

» Diese Bezugstaste beginnt zu blinken, wahrend die LED der anderen
Bezugstaste erlischt. Im Display erscheint das Icon flir den manuellen
Bezug.

2. Um den Bezug zu beenden, die blinkende Bezugstaste erneut driicken.

v" Der Bezug wird beendet. Im Display wird die Brihtemperatur angezeigt
und beide Bezugstasten leuchten.

Anzeige manueller Bezug

n Erscheint, wenn der automatische Bezug manuell
9 ll verlangert wird.
n

b

9.10 Filtertrager aus der Briihgruppe entfernen

A  WARNUNG

Verletzungsgefahr durch heiBe Oberflaichen und herausspritzendes
Flissigkeiten

Beim Entfernen des Filtertragers kénnen heiBes Wasser und Kaffeesud
herausspritzen und Verletzungen oder Verbrihungen verursachen.

Die Metallflachen des Filtertradgers werden heiBB, wenn der Filtertrager
wahrend des Betriebs der Maschine installiert ist.

« Sicherstellen, dass der Bezug automatisch oder manuell beendet
wurde.

* Den Filtertrager immer am Griff bedienen.
1. Filtertrager mit einer Hand festhalten.

2. Filtertrdger nach links drehen, um die Verbindung zu lésen.
3. Filtertrager vorsichtig nach unten herausziehen.
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9.11 HeiBes Wasser entnehmen

A  WARNUNG

Verletzungsgefahr durch heiBe Oberflichen und herausspritzendes,
heiBes Wasser

Bei der Entnahme von Wasser kann es aufgrund der hohen Temperaturen
der Lanze zu Verletzungen kommen.

Es kann heiBes Wasser herausspritzen und Verletzungen oder Verbrihungen
verursachen.

« Die Duse der Lanze immer vollstdndig in das zu beflllende Gefai3
halten.

Um heiBes Wasser entnehmen zu kdnnen, muss die Pumpe aktiviert sein.

1.  Geeignetes GefaB mit warmeisoliertem Griff (z. B. Kanne oder Tasse)
unter die Lanze stellen.

2. Beide Bezugstasten gleichzeitig kurz drlicken.
» Die Pumpe wird aktiviert.

3. Das Drehventil entgegen dem Uhrzeigersinn 6ffnen, um heiBes Wasser
zu entnehmen.

4. Nach der Entnahme der gewlnschten Menge das Drehventil im
Uhrzeigersinn schlieBen, um den Bezug zu beenden.

5. Eine der Bezugstasten driicken, um die Pumpe zu deaktivieren.
9.12 HeiBen Dampf entnehmen

A  WARNUNG

Verletzungsgefahr durch heiBe Oberflachen und herausspritzende, heiBe
Medien

Bei der Entnahme von Dampf kann es aufgrund hoher Temperaturen der
Oberflachen und herausspritzender Medien zu Verletzungen kommen.
¢ Die Lanze nur Uber den gummierten Griff bedienen.

* Beim Ablassen von Kondenswasser ein geeignetes Gefa3 unter die
Duse stellen.

+ Die Duse der Lanze bei Entnahme von Dampf immer vollstdndig
unter der Oberflache der zu erwdrmenden bzw. aufzuschdumenden
FlUissigkeit halten.

* Gesicht, Hande und andere Korperteile von der Dlise fernhalten.
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Die Maschine ermdglicht das Erzeugen von Dampf zum Erhitzen oder
Aufschaumen von FlUssigkeiten, wie zum Beispiel Milch oder Glihwein.

Um heiBen Dampf entnehmen zu koénnen, muss der Dampfmodus
eingeschaltet sein (9.3.3, ,Dampfmodus ein- oder ausschalten”).

1. Einleeres GefaB3 unter die DUse stellen.

2. Das Drehventil 6ffnen und nach ca. 5 Sekunden wieder schlieBen (siehe
Kapitel 5.2.4, ,,Drehventil”).

Das Wasservolumen im Kessel sinkt und es entsteht Dampfvolumen.
Den Vorgang in Intervallen von ca. 10 Sekunden zweimal wiederholen.
Warten, bis die eingestellte Dampftemperatur erreicht ist.

Ein GefaB mit der gewlnschten Fllssigkeit unter die Duse stellen.

Die Dlse vollstandig unter die FlUssigkeit tauchen.

Das Drehventil 6ffnen, bis die FlUssigkeit erhitzt bzw. aufgeschaumt ist.

Das Drehventil schlieBen und das GefaR von der Auffangschale
nehmen.

Das Drehventil kurz 6ffnen und wieder schlieen.

» Dampf wird in die Auffangschale abgelassen, um ein Verkleben der
DUse zu vermeiden.

10. Den Dampfmodus ausschalten (siehe Kapitel 9.3.3, ,Dampfmodus ein-
oder ausschalten”).

1. Die Dampfdise umgehend reinigen (siehe Kapitel 11.3, ,,Dise der Lanze
reinigen”].

12. Einen Flush durchfiihren (siehe Kapitel 9.8, ,,Flush durchfiihren”), bis
Wasser aus der Brihguppe kommt.

© N O WY

0
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10 Navigation und Einstellungen im Meni

10.1 Anzeigen im Display

Im Display werden alle Menueinstellungen und Status der Maschine angezeigt.
10.1.1 Meniis fiir die grundlegenden Einstellungen (Basic

Settings)
( 7] Y\ Mend ,Brew Temperature”: Brihtemperatur einstel-
len (siehe Kapitel 10.3.1, ,,Brew Temperature”)
Brew

w Temperature a
|\ J

Menu ,Steam Temperature”: Dampftemperatur ein-
Il \ stellen (siehe Kapitel 10.3.2, ,Steam Temperature”)

Steam
w Temperature a

\. y,

( 0 Y\ Menu ,Enable Preinfusion”: Preinfusion ein- und
@ ausschalten (siehe Kapitel 10.3.3, ,,Preinfusion”)
Enable

w Preinfusion a
|\ J

4 0 N\ Menu ,Brew Settings”: Flr die beiden Bezugstasten
die Bezugsdauer einstellen sowie Einstellungen
@ der Preinfusion konfigurieren (siehe Kapitel 10.3.4,
B .Brew Settings - Einstellung Uber das Meni")
rew
A 4 Settings &
\. y,
( N\ Menil ,ECO Mode”: ECO-Modus ein- und ausschal-
ten sowie Dauer fir den ECO-Modus einstellen
ECO (siehe Kapitel 10.3.6, ,,Eco Mode"”)
- EcoMode a

\. y,

( P Y\ Meni ,Cleaning Reminder”: Erinnerung an die Reini-
* .:. gung der Brihgruppe einstellen (siehe Kapitel 10.3.7,
<0 »Cleaning Reminder”)

Cleaning
w Reminder a
\. y,
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( O N\
Reset
w Reminder a
\\ J
( o~ N\
I
i
Automated
v Cleaning a4
\\ J
( : N\
Advanced User
- Settings a4
\\ J
10.1.2
Settings)
( g N\
Filter
w Reminder a
\\ J
4 \
\/
(D)
Timer
v Enable o
\\ J
( — N\
\
Clock
- Set o
\\ J
( — N\
o]
Schedule
- Set o
\\ J

G0 2.0_BA_V2.0

Menl ,Reset Reminder”: Erinnerungsfunktionen
.Cleaning Reminder” und ,Filter Reminder” zurlick-
setzen (siehe Kapitel 10.3.8, ,Reset Reminder”)

Menu ,Automated cleaning”: Automatische Reini-
gung der Brihgruppe starten (siehe Kapitel 11.6.2,
L~Automatische Reinigung der Briihgruppe starten”)

Meni ,Advanced User Settings”: Erweiterte, optio-
nale Einstellungen ein-/ ausblenden (siehe Kapitel
10.4, ,Erweiterte Meni-Einstellungen (Advanced
User Settings)”)

Meniis fiir die erweiterten Einstellungen (Advanced User

Mendu ,Filter Reminder”: Erinnerung an den Filter-
wechsel einstellen (siehe Kapitel 10.4.1, ,Filter Re-
minder”)

Menu ,Timer Enable”: Timer flr das automatische
Ein- oder Ausschalten der Maschine aktivieren bzw.
deaktivieren (siehe Kapitel 10.4.4, ,Timer Enable”)

Meni ,Clock Set”: Uhrzeit einstellen (siehe Kapitel
10.4.2, ,Clock Set")

Menu ,Schedule Set”: Zeiten flr das automatische
Ein- und Ausschalten der Maschine programmieren
(siehe Kapitel 10.4.3, ,Schedule Set”)
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( F N\
8%
Temperature
- Unit o
\\ J
( N\

it

Coffee Offset
w Correction 4o
. J

( )

18!

Enable
w FastHeating a
|\ J

( 0 )

Descaling

- Process a
\\ J

10.1.3

Menl ,Temperature Unit”: Temperatureinheit °C
oder °F einstellen (siehe Kapitel 10.4.5, ,Temperature
Unit")

Menu ,Coffee Offset Correction”: Offset-Wert zwi-
schen Temperaturmesspunkt der Maschine und der
ausgegebenen Temperatur einstellen (siehe Kapitel
10.4.6, ,,Coffee Offset Correction”)

Men( ,Enable Fast Heating”: Schnelle Erhitzung der
Maschine (,Fast Heating”) aktivieren oder deaktivie-
ren (siehe Kapitel 10.4.7, ,Enable Fast Heating”)

Meni ,Descaling Process”: Zum Entkalken der Ma-
schine (siehe Kapitel 10.4.8, ,,Descaling Process”)

Weitere Anzeigen im Display

Neben den MenUs gibt es weitere Anzeigen, die wahrend des Betriebs Uber
einen bestimmten Status informieren oder zu einer Handlung auffordern.

4 N\
CFiII
AY
+
. J
4 N\
[e]
B T Heating Up
. J
4 N\
(o]
g T Flush
. J
DE - 48

Fill-Modus (siehe Kapitel 8, ,Erstinbetriebnahme”)

Die Maschine heizt auf (siehe Kapitel 8, ,Erstinbe-
triebnahme”)

Aufforderung zum Spulen (Flush) (siehe Kapitel 9.8,
.Flush durchfiihren”)
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Aufforderung zum Beenden des Splilvorgangs
go (Flush) (siehe Kapitel 9.8, ,,Flush durchfiihren”)

v Ready Go

Preinfusion aktiviert (Kapitel 9.3.2, ,,Preinfusion
aktivieren oder deaktivieren”)

s N Preinfusion deaktiviert (Kapitel 9.3.2, ,,Preinfusion
aktivieren oder deaktivieren”)

\ y,
e N Passive Preinfusion im Gange (siehe Kapitel 10.3.3,
»Preinfusion”)

\ y,

s N Aktive Preinfusion im Gange (siehe Kapitel 10.3.3,
N +Preinfusion”)

\. y,

s N\ Brihvorgang (Bezug) (siehe Kapitel 9.9, ,Espresso

zubereiten”)

\. y,
e N Erinnerung zum Reinigen der Maschine (siehe Kapi-
tel 10.3.7, ,,Cleaning Reminder”)
+ o
+ _:_
+ o+
\. y,
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Erinnerung zum Austauschen des Wasserfilters
(siehe Kapitel 10.4.1, ,Filter Reminder")

Sleep-lcon zur Ankindigung des ECO-Modus (siehe
Kapitel 9.1.4, ,ECO-Modus"”)

Wassertank-lcon

Wasser muss nachgeflllt werden (siehe Kapitel 9.4,
Wassertank mit Wasser flllen”], oder

Wassertank nicht richtig installiert (siehe Kapitel
11.5.1, ,Ausrichtung des Wassertanks”)

Nachfullen-lcon (siehe Kapitel 9.4, ,Wassertank mit
Wasser flllen”)

Icon flir HeiBwasserausgabe (siehe Kapitel 9.11,
.HeiBes Wasser entnehmen”)

Icon flir den manuellen Bezug (siehe Kapitel 9.9,
.Espresso zubereiten”)

Icon fur den Dampfbezug
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Icon fir Dampfabbruch

& 130°C
X

10.2 Navigation im Meni

Die Navigation und die Anderung von Einstellungen erfolgt mit den Display-
Tasten und den Bezugstasten.

Erfolgt in einem Menl innerhalb von 30 Sekunden keine Eingabe, wird das
Meni automatisch beendet und im Display wird die aktuelle Brihtemperatur
oder, sofern aktiviert, die Dampftemeratur angezeigt.

Linke und rechte Display-Taste
* Navigation nach unten / oben in einem
Meni

» Einstellungen oder Werte reduzieren /
erhéhen

Obere Bezugstaste
¢ Auswahl bestéatigen

Untere Bezugstaste
*« Aktuelle Menilianzeige verlassen

10.2.1 Hauptmenii 6ffnen

1. Gleichzeitig die linke und die rechte Display-Taste 3 Sekunden gedriickt
halten.

v' Das HauptmenU wird gedffnet und im Display erscheint die Anzeige
.Brew Temperature”.

10.2.2 Untermenii auswahlen und offnen

1. Im Hauptment die linke oder die rechte Display-Taste wiederholt
dricken, bis das gewtinschte Unterment angezeigt wird.

2. Die obere Bezugstaste drlicken.

v' Das ausgewahlte UntermenU wird gedffnet und im Display werden die
entsprechenden Einstellungen des Untermenis angezeigt.
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10.2.3 Einstellungen andern und bestéatigen

1. Im Untermenu die linke oder die rechte Display-Taste wiederholt
dricken, bis die gewlnschte Einstellung angezeigt wird.

Obere Bezugstaste drlicken.
Die ausgewéahlte Einstellung wird Gbernommen.
Untere Bezugstaste dricken.

Die aktuelle MenlUanzeige wird beendet und das Display kehrt in die
Ubergeordnete Menuebene zurlck.

KL v

10.3 Grundlegende Menii-Einstellungen (Basic Settings)

Zum Offnen von Menis und zum Andern von Einstellungen die Anleitungen
im Kapitel 10.2, ,Navigation im Men(" befolgen.
10.3.1 Brew Temperature

StandardmaBig ist die Brihtemperatur mit 92 °C eingestellt. Temperatur wie
folgt &ndern:

1. HauptmenU 6ffnen.

2. Untermenu ,Brew Temperatur” auswahlen und offnen.

» Im Display blinkt die aktuell eingestellte Brihtemperatur.

3. BrlUhtemperatur einstellen.

v" Im Display erscheint einige Sekunden die eingestellte Briihtemperatur.

10.3.2 Steam Temperature

Uber die Dampfdiise wird heiBer Dampf fir das Erhitzen und Aufschdumen
von Flussigkeiten bezogen. Die Temperatur des Dampfes kann Uber das
Meni eingestellt werden. Werksseitig ist die Dampftemperatur mit 128 °C
eingestellt. Sie kann mit einem Wert zwischen 115 °C und 134 °C eingestellt
werden.
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1. HauptmenU 6ffnen.
2.  Untermeni ,Steam Temperature” auswahlen und 6ffnen.
3. Gewlnschte Temperatur einstellen und bestéatigen.

10.3.3 Preinfusion

Die Preinfusion sorgt daflir, dass das Kaffeepulver im Filtertrager einmal
komplett befeuchtet wird, bevor mit hohem Druck die Extraktion durchgeflhrt
wird.

Es besteht die Mdglichkeit, die Preinfusion aktiv (mit Pumpenaktivitat) und/
oder passiv (ohne Pumpenaktivitat) zu beeinflussen.
Funktionsweise der Preinfusion

ZuBeginndes Espressobezugs bautdie Pumpe fur eine vordefinierte Zeit aktiv
Druck auf, Bevor der Pumpendruck 9 bar erreicht, unterbricht die Pumpe die
Aktivitat flr eine weitere, vordefinierte Zeit. Wahrend dieser passiven Phase
durchnéasst das heiBe Wasser das Kaffeepulver komplett. Nach Abschluss
der Durchnédssung wird die Extraktion mit 9 bar gestartet.

Beispiel

A

v

Abb. 8 Verlauf des Bezugs mit und ohne Preinfusion
1 Grin: Verlauf mit Preinfusion 2 Rot: Verlauf ohne Preinfusion

Bei aktivierter Preinfusion startet nach Beginn des Espressobezugs die
Pumpenaktivitat fir 3 Sekunden. Nach Ablauf der 3 Sekunden wird fir 8
Sekunden die Pumpenaktivitat unterbrochen (Pl Pause), um das Kaffeepulver
zu durchfeuchten. Nach Ablauf der 8 Sekunden wird die Pumpenaktivitat
wieder aufgenommen und die Extraktion des Espressos flr die voreingestellte
Bezugsdauer mit 9 bar gestartet.

Bei deaktivierter Preinfusion wird nach Beginn des Bezugs die
Pumpenaktivitat gestartet. Nach Ablauf der voreingestellten Bezugsdauer
wird der Brihprozess beendet.
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Aktive Preinfusion
Diese Anzeige erscheint wahrend die aktive Preinfu-
sion im Gange ist.

Passive Preinfusion
Diese Anzeige erscheint wahrend die passive Prein-
fusion im Gange ist.

Preinfusion aktivieren oder deaktivieren

Uber das nachfolgende Menii wird die Preinfusion als Funktion fiir die gesamte
Maschine aktiviert oder deaktiviert. Die aktivierte Funktion ist nur wirksam,
sofern fur die jeweiligen Bezugstasten ebenfalls die Preinfusion aktiviert ist
(siehe Kapitel 10.3.5, ,Brew Settings - Einstellung Uber die Bezugstasten”).

( )

44

Brew
w Temperature a
|\ J

( 0 )
&3

Enable
w Preinfusion a
\ J

& 0FF+\

. J/

Preinfusion programmieren

1.

Hauptmenu 6ffnen.

Untermenu ,,Enable Preinfusion”
auswahlen und offnen.

Einstellung ,ON” (Preinfusion aktiviert)
oder ,OFF" (Preinfusion deaktiviert)
auswahlen und bestatigen.

Die Einstellung wird Gbernommen.

Die Einstellung der einzelnen Parameter flr die aktive und passive Preinfusion
wird im Kapitel 10.3.4, ,Brew Settings - Einstellung tber das Menl” erlautert.
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10.3.4 Brew Settings - Einstellung liber das Menii

Uber das Menl ,Brew Settings” kdnnen die folgenden Briihparameter
eingestellt werden:

 Brew 1Settings: Einstellung der BrUhparameter fir die obere
Bezugstaste.

 Brew 2 Settings: Einstellung der Briihparameter flr die untere
Bezugstaste.

e Shot Time: Definiert die Gesamtdauer der Pumpenaktivitat. Die Dauer
der passiven Preinfusion ist nicht in der Shot Time berlcksichtigt.

Pl Pause: Option ,ON” wahlen, um flr die Bezugstaste die Preinfusion
zu aktivieren. Option ,,OFF” wahlen, um die Funktion flr die Taste zu
deaktivieren.

e Start: Dauer in Sekunden, nach Ablauf derer die Pumpenaktivitat fur die
passive Preinfusion unterbrochen wird.

 Time: Dauer der passiven Preinfusion in Sekunden.

Die Vorgehensweise der Einstellung ist flir beide Bezugstasten identisch:

( 20 Y\ 1. Hauptmeni 6ffnen.

L

Brew
w Temperature a
\\ J

( 0 Y\ 2. Untermen( ,Brew Settings” auswahlen
und offnen.

Brew
- Settings a
\ y,

( o Y\ 3. Einstellung ,Brew 1 Settings” oder ,Brew 2
Settings” auswahlen und bestatigen.

» Im Display erscheinen die

Brew 2 R

v Settings o Briheinstellungen.
. J
(SHOTTIME 32" Y\ 4. Die obere Bezugstaste dricken.

Pl PAUSE ON > Eli'e Einstellung far die Option ,Shot Time"

START q" INKL. .

TIME gn 5. Gewinschte Gesamtdauer fir den Bezug
. J einstellen und bestatigen.

6. Die verbleibenden Einstellungen auf die
gleiche Weise programmieren.
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10.3.5 Brew Settings - Einstellung liber die Bezugstasten
Alternativ zur Einstellung Uber das MenU kdnnen die Brihparameter auch
direkt durch Betatigen der gewlinschten Bezugstaste eingestellt werden.

Vorbereitende Schritte

1. Sicherstellen, dass der Wassertank mit Wasser gefullt ist.

2. Wahrend der Einstellung wird der Bezug gestartet. Es wird daher
empfohlen, den Filtertrdger mit Kaffeepulver zu flllen und in die
Maschine einzuspannen.

Preinfusion aktivieren oder deaktivieren

1.  Die gewlinschte Bezugstaste 4 Sekunden

0 gedruckt halten.
@ ON v" Die LED der Bezugstaste blinkt und
im Display erscheint je nach aktueller
- + Einstellung die Anzeige ,,ON" (Preinfusion
fur diese Taste aktiviert) oder ,,OFF”
(Preinfusion flr diese Taste deaktivert).

Bezugsdauer mit aktivierter Preinfusion einstellen

Nachdem die Preinfusion flr die gewlinschte Bezugstaste aktiviert (,ON")
wurde:

1. Dieselbe Bezugstaste kurz drlicken.

» Die LED der Bezugstaste blinkt und im Display startet der Timer, der die
Dauer bis zum Start der Preinfusion programmiert.

2. Nach Ablauf der gewlinschten Dauer die Bezugstaste erneut driicken.

Im Display erscheint die Anzeige ,---" fUr die passive Preinfusion.

3. Nach Ablauf der gewlinschten Preinfusionsdauer die Bezugstaste ein
drittes Mal drtcken.

» Die LED der Taste blinkt und im Display lauft der Timer flr die
Bezugsdauer weiter.

Y
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4,  Nach Ablauf der gewlinschten Dauer die Bezugstaste ein letztes Mal
drtcken.

v" Die Bezugstaste ist nun mit der gewlinschten Bezugsdauer
programmiert.
Bezugsdauer bei deaktivierter Preinfusion einstellen

Nachdem die Preinfusion flir die gewlinschte Bezugstaste deaktiviert (,OFF")
wurde:

1. Dieselbe Bezugstaste kurz drlcken.
» Die LED der Bezugstaste blinkt und im Display startet ein Timer.

2. Nach Ablauf der gewlinschten Bezugsdauer die Bezugstaste erneut
drtcken.

v" Der Zeitwert im Display blinkt 2 Sekunden. Die Bezugstaste ist nun mit
der gewlinschten Bezugsdauer programmiert.

10.3.6 Eco Mode

Folgende Einstellung des Eco-Modus ist standardmaBig eingestellt:

« 30" Countdown von 30 Minuten bis Aktivierung des ECO-Modus

Die Funktion kann mit einem Wert zwischen 30 und 600 Minuten eingestellt
oder ausgeschaltet (,O0FF"”) werden. Der Countdown kann in Schritten von 30
Minuten mit einem Wert von bis zu 600 Minuten eingestellt werden. Wie folgt
vorgehen:

( 20 Y\ 1. Hauptmenu dffnen.

P

Brew
w Temperature a
|\ J

2. Untermenl ,Eco Mode"” auswahlen und

offnen.
ECO

- Eco Mode a
\\ J

3. Die gewlinschte Einstellung auswahlen

p
' und bestéatigen.
t 90
- +
.
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10.3.7 Cleaning Reminder

Uber das Menl kann eine Erinnerung fir die nachste Reinigung der
Brihgruppe eingestellt werden. Werksseitig ist diese Erinnerungsfunktion
deaktiviert (,OFF"). Zum Aktivieren der Funktion wird die Anzahl der Tassen in
10er-Schritten mit einem Wert zwischen 10 und 200 Tassen (Shots) eingestellt,

Werksseitig ist die Funktion deaktiviert (,OFF“). Es wird empfohlen, die
Reinigung der Brihgruppe nach 90 bis 140 Shots durchzufihren. Als Bezug
einer Portion Espresso wird nur ein Brihvorgang von lber 15 Sekunden
gezahlt.

( 20 Y\ 1. Hauptmenu offnen.

Brew
w Temperature a
|\ J

(" F \ 2. Untermeni ,Cleaning Reminder”
“I-:- auswahlen und o6ffnen.
+- T,
Cleaning
w Reminder a
|\ J

3. Gewlnschte Einstellung auswahlen und

R 20 bestatigen.
-+ I-:-

Shots
- +

10.3.8 Reset Reminder
Die Maschine untersttitzt zwei Erinnerungsfunktionen:

» Cleaning Reminder: Erinnerung fur die ndchste Reinigung der
Brihgruppe (siehe Kapitel 10.3.7, ,Cleaning Reminder”)

e  Filter Reminder: Erinnerung fir den ndchsten Austausch des
Wasserfilters (siehe Kapitel 10.4.1, ,Filter Reminder”)

Nach der Reinigung der Brihgruppe bzw. nach dem Wechsel des Wasserfilters
missen diese Erinnerungsfunktionen wie folgt zurlickgesetzt werden:

20 1. Hauptmeni 6ffnen.

Brew
w Temperature a
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O

Reset
- Reminder a
\\ J

( )

- &
*"-:- ——— — —
1

R
v o

. J

Untermenu ,,Reset Reminder” auswéahlen
und offnen.

Mit der linken oder der rechten Display-
Taste die Einstellung ,Cleaning Reminder*
oder ,Filter Reminder” auswahlen.

Obere Bezugstaste dricken, um die
Auswahl zu bestatigen.

Wenn im Display die Anzeige ,,---

“ erscheint, wurde die ausgewahlte
Erinnerungsfunktion zuriickgesetzt.

Taste loslassen.

1

10.4 Erweiterte Menii-Einstellungen (Advanced User

Settings)

Die Maschine verfligt neben den grundlegenden Einstellungen liber eine Reihe
weiterer Einstellungen. Diese sind bei der Erstinbetriebnahme ausgeblendet.
Die Maschine kann ohne die erweiterten Einstellungen reguléar genutzt werden.
Um erweiterte Einstellungen andern zu kénnen, missen diese Uber das
MenU ,Advanced User Settings” eingeblendet werden. Geanderte erweiterte
Einstellungen bleiben aktiviert, auch wenn die erweiterten Einstellungen
ausgeblendet sind. Die erweiterten Einstellungen lassen sich jederzeit wie

folgt ein- oder aushlenden:

( 20 )

P

Brew
w Temperature a
|\ J

—&

Advanced User

- Settings a4
J

& ON

G0 2.0_BA_V2.0

HauptmenU 6ffnen.

Untermen( ,Advanced User Settings”
auswahlen und 6ffnen.

Einstellung ,,ON” (einblenden) oder ,,OFF"
(ausblenden) auswahlen und bestatigen.

Die Einstellung wird tbernommen und
die erweiterten Einstellungen werden im
HauptmenU eingeblendet.
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10.4.1 Filter Reminder

Uber das Menii kann eine Erinnerung fir den nachsten Austausch des
Wasserfilters eingestellt werden. Um diese Funktion verwenden zu kénnen,
muss ein Wasserfilter eingesetzt sein (siehe Kapitel 7.3.2, ,Wasserfilter
installieren”).

Die Konfiguration erfolgt entweder tber die am Boden der Filterkartusche des
.MAKE COFFEE YOURS Wasserfilters” gewahlte Einstellung (A, B, C) oder in
5-Liter-SchrittenmiteinemWertvonbiszu200Litern. Per Standardeinstellung
ist die Funktion deaktiviert (,OFF"). Das erforderliche Intervall fir den
Austausch des Filters ist der beiliegenden Wasserfilteranleitung zu
entnehmen.

20 Y\ 1. Hauptmenu 6ffnen.

P

Brew
w Temperature a
\\ J

(" N\ 2. Untermena ,Filter Reminder” auswahlen
% und o6ffnen.
Filter

w Reminder a

\\ J

3. Gewlnschte Einstellung auswéhlen und

% 20 bestatigen*.
- +

* Der Mengenzahler basiert auf der Zeit einer Espressozubereitung. Dadurch
kann die tatsachliche Wassermenge leicht abweichen. Er erfasst die Laufzeit
der Pumpe, nicht die exakt abgegebene Wassermenge.

10.4.2 Clock Set

Die Uhrzeit kann mit einem Wert zwischen ,00:00” und ,23:59” eingestellt
werden. Fir den Wochentag stehen die Einstellungen ,MON" (Montag], ,TUE"
(Dienstag), ,WED" (Mittwoch), ,THU” (Donnerstag), ,FRI” (Freitag), ,SAT”
(Samstag) und ,,SUN" (Sonntag) zur Auswahl.

Die Einstellungen werden durch kurzes Drlcken der Display-Tasten geandert.
Flr einen schnellen Suchlauf, zum Beispiel beim Einstellen der Uhrzeit,
kdnnen die Tasten auch langer gedrlckt werden, bis der gewlnschte Wert im
Display erscheint.
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Brew
w Temperature a
|\ J

( — N\
\
Clock
- Set P
\\ J
4 \
<109:53
[ ]
-_— +
|\ J
4 \
< MON
-_— +
|\ J

10.4.3 Schedule Set

AV LWy

o v

Hauptmenu 6ffnen.

Unterment ,,Clock Set” auswahlen und
offnen.

Die Stundenanzeige blinkt.
Stunden einstellen und bestétigen.
Die Minutenanzeige blinkt.
Minuten einstellen und bestatigen.

Der Wochentag blinkt.
Wochentag einstellen und bestatigen.

Die Maschine bietet die Mdglichkeit, jeweils zwei Zeiten pro Tag flr das
automatische Einschalten (,ON“) und Ausschalten (,0FF”) der Maschine
einzustellen. Es muss nicht jeder Ein- und Ausschaltzeit ein Wert zugewiesen
sein. Um eine Ein- oder Ausschaltzeit zu I6schen, den Wert ,,--:--" auswahlen.

( )

44

Brew
w Temperature a
|\ J

( — N\
£
Schedule
- Set P
\\ J
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1.

2.

HauptmenU 6ffnen.

Untermeni ,Schedule Set” auswéahlen und
offnen.
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] MON
\v -
(MON ON OFF

)
= +

10.4.4 Timer Enable

Die Anzeige des Wochentags erscheint.

Mit der linken oder der rechten Display-
Taste den gewlnschten Wochentag
einstellen und mit der oberen Bezugstaste
bestatigen.

Die Anzeige mit den Ein- und
Ausschaltzeiten erscheint.

Obere Bezugstaste dricken.

Die Stundenanzeige der ersten
Einschaltzeit blinkt.

Mit den Display-Tasten die Stunden
einstellen und mit der oberen Bezugstaste
bestétigen.

Die Minutenanzeige der ersten
Einschaltzeit blinkt.

Mit den Display-Tasten die Stunden
einstellen und mit der oberen Bezugstaste
bestatigen.

Die Stundenanzeige der ersten
Ausschaltzeit blinkt.

Mit den Display-Tasten die Stunden
einstellen und mit der oberen Bezugstaste
bestatigen.

Die Minutenanzeige der ersten
Ausschaltzeit blinkt.

Mit den Display-Tasten die Stunden
einstellen und mit der oberen Bezugstaste
bestatigen.

Einstellung der zweiten Ein- und
Ausschaltzeit analog vornehmen.

Um die programmierten Ein- und Ausschaltzeiten verwenden zu kénnen,
muss die Timer-Funktion aktiviert (,ON"”]) werden. Ist die Timer-Funktion
nicht aktiviert (,OFF"), ignoriert die Maschine die programmierten Ein- und
Ausschaltzeiten. In solch einem Fall verwendet die Maschine die fir den ECO-
Modus eingestellte Zeit flir das automatische Abschalten der Heizfunktion.
Bei deaktivierter Timer-Funktion bleiben die programmierten Ein- und
Ausschaltzeiten erhalten und kénnen jederzeit wieder aktiviert werden. Die
Timer-Funktion wird wie folgt aktiviert bzw. deaktiviert:
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Brew
w Temperature a
|\ J

( N\
\/
(@D)
Timer
- Enable o
\\ J

v ON

3.

10.4.5 Temperature Unit
Die Temperatur kann in °C oder °F angezeigt werden. Werksseitig verwendet

die Maschine die Einheit °C.

( )

44

Brew
w Temperature a
|\ J

2

Temperature

v nit o
\\§ J

v C +

G0 2.0_BA_V2.0

1.

Hauptmenu 6ffnen.

Unterment ,Timer Enable” auswahlen und
offnen.

Einstellung ,ON” (Timer aktivieren) oder
,OFF" (Timer deaktivieren) auswéahlen und
bestatigen.

Hauptmenu 6ffnen.

Untermeni ,Temperature Unit” auswéhlen
und 6ffnen.

Einstellung °C oder °F auswahlen und
bestatigen.
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10.4.6 Coffee Offset Correction

Die Maschine ist auf das optimale Zubereiten von Espresso ausgerichtet.
Durch &uBere Umstande kann es zu einem leichten Temperaturverlust
des Wassers vom Kessel bis zur BrUhgruppe kommen. Um diesen
Temperaturverlust auszugleichen, besteht die Mdglichkeit, Uber das Menl
den Offset mit einem Wert zwischen -10 °C und +10 °C einzustellen. Werksseitig
ist die Einstellung 0 °C aktiviert.

( 20 N\ 1. Hauptmenu 6ffnen.

Brew
w Temperature a
|\ J

( Y\ 2. Unterment ,Coffee Offset Correction”
ng auswaéhlen und 6ffnen.

Coffee Offset
w Correction 4
. J

ng _a=c 3.

Einstellung auswahlen und bestatigen.
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10.4.7 Enable Fast Heating

Nach dem Einschalten der Maschine heizt diese bis auf die voreingestellte
Brihtemperatur auf. Dies kann je nach Umgebungstemperatur bis zu
20 Minuten dauern. Die Funktion ,Enable Fast Heating” dient dazu, die
Maschine in kirzerer Zeit zu Uberheizen, um die Brihgruppe zu erwdrmen
und die Brihtemperatur schneller zu erreichen.

( 20 Y\ 1. Hauptmeni 6ffnen.

Brew
w Temperature a
|\ J

( Y\ 2. Untermenu ,Enable Fast Heating”

o)
ﬁ T auswéahlen und offnen.
(@0}

Enable
w Fast Heating a4
|\ J

3. Einstellung ,,ON” (aktivieren) oder ,,OFF”

V ON (deaktivieren) auswé&hlen und bestétigen.
- +

10.4.8 Descaling Process

Die regelméBige Entkalkung der Espressomaschine trdgt wesentlich zur
Langlebigkeit und gleichbleibenden Qualitdt der Kaffeezubereitung bei.
Folgende Hinweise beachten:

» AusschlieBlich den originalen Profitec Entkalker verwenden, um
Materialschaden und Funktionsstirungen zu vermeiden.

. Die Entkalkung dient rein prophylaktischen Zwecken und sollte nicht
durchgefihrt werden, wenn bereits eine Verkalkung vorliegt. In solchen
Fallen an Ihren Fachhandler wenden.

«  Bei Unsicherheiten hinsichtlich der Durchfihrung empfehlen wir
dringend, die Entkalkung durch einen autorisierten Handler oder
Servicepartner durchfiihren zu lassen.

. Die Entkalkung nur durchflhren, wenn keine baulichen Veranderungen
an der Maschine vorgenommen wurden. Modifizierte Maschinen
kdnnen empfindlich auf Reinigungsprozesse reagieren und sollten
ausschlieBlich von Fachpersonal gewartet werden.

»  Der Schritt-far-Schritt-Erlauterung am Display der Maschine folgen und
nicht vom vorgesehenen Procedere abweichen, um eine sichere und
effektive Durchflihrung zu gewahrleisten.
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Folgende Materialien werden fir die Entkalkung bengétigt:

Behélter mit mindestens 500 ml Volumen, der unter die Brihgruppe
passt

Profitec Entkalker
Frisches Wasser
Blindsieb

Entkalkung starten

Vs

w Temperature a
|\ J

20 Y\ 1. Hauptmeni 6ffnen.

Brew

- Process a
J

Y\ 2. Untermeni ,Descaling Process”
auswahlen und 6ffnen.

Descaling

v o
J

N\ 3. ,START” auswéhlen und bestatigen.

O STA RT 4, Den Anweisungen im Display folgen.

Tipp: Sollte der Vorgang abgebrochen werden, kann ein ausflihrliches Spllen
notig sein ( siehe Kapitel 8.1.3, ,Maschine spullen”).

Maschine zu heif3

Falls die Maschine fir die Entkalkung zu heiB ist, erscheint nach dem START
des Entkalkungsprozesses im Display die Anzeige ,too HOT". In solch einem
Fall warten, bis die Maschine abgekihlt ist oder wie folgt vorgehen:

1.
>

2.

Die Anzeige ,too HOT" bestétigen.

Im Display erscheint eine Aufforderung, ein GefaB mit mehr als 500 ml
Fassungsvermdgen unter die Brihgruppe zu stellen.

Ein entsprechendes Gefal3 unter die Briihgruppe stellen und die
Anzeige bestéatigen.

Den Bezug durch Dricken der Bezugstaste starten, die leuchtet.

Der Bezug wird gestartet und im Display erscheint die Anzeige
,COOLING”. Die gedrlickte Bezugstaste blinkt.

FUr die weitere Vorgehensweise den Anweisungen im Display folgen.
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11 Reinigung

Gefahr durch elektrische Spannung

Es besteht die Gefahr eines tddlichen Stromschlags aufgrund
unsachgemaBer Reinigung.

« Vor der Reinigung die Maschine ausschalten, den Stecker aus der
Steckdose ziehen und die Maschine auf Raumtemperatur abkihlen
lassen.

* Die Maschine niemals unter Wasser tauchen.

A  WARNUNG
Verletzungsgefahr durch heiBe Oberflachen
Es besteht Verletzungsgefahr durch heiBe Oberflachen.

* Die Maschine und zugehérige Komponenten vor der Durchflihrung von
Reinigungsarbeiten vollstandig abklhlen lassen.

Nur die in dieser Bedienungsanleitung erlduterten Reinigungsarbeiten
durchfihren. Bei unsachgeméaBer Reinigung kénnen die Maschine und
Zubehor beschadigt werden.

Fir die Reinigung:

 Nur einen weichen, angefeuchteten, nicht abrasiven Lappen verwenden.
» Keine Scheuermittel oder chlorhaltige Reinigungsmittel verwenden!

11.1  Filtertrager, Silikonaufsatz und Siebe reinigen

Filtertrager, Silikonaufsatz und Siebe taglich reinigen. Der Filtertrager darf
nicht in einem Geschirrspller gereinigt werden.

Sieb aus dem Filtertrager entfernen

1. Mit einer Hand den Filtertrager festhalten.
2. Mitder anderen Hand das Sieb aus der Fassung ziehen.

Tipp: Die Siebe sitzen sehr fest im Filtertrager, damit sie wahrend des Betriebs
nicht herausfallen kdnnen. Falls sich das Sieb nur sehr schwer herausziehen
lasst, empfiehlt es sich, zundchst mit den Fingern unter den Rand des Siebs
zu greifen und so das Sieb aus der Fassung herauszudriicken.
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Silikonaufsatz aus dem Filtertrager entfernen

1.  Miteiner Hand den Filtertrager festhalten.
2. Mit der anderen Hand den Silikonaufsatz aus der Fassung ziehen.

Sieb, Silikonaufsatz und Filtertrager reinigen

1.  Wiein den vorherigen Abschnitten erlautert, Silikonaufsatz und Sieb
aus dem Filtertrager entfernen.

2. Filtertrager, Silikonaufsatz und Sieb mit warmem Wasser, einem
lebensmittelechten Splilmittel und einem weichen Lappen reinigen.

3. Sieb, Silikonaufsatz und Filtertrager vollstéandig trocknen lassen.

4, Silikonaufsatz und Sieb im Filtertrager installieren (siehe Kapitel 9.6,
.Silikonaufsatz und Siebe in Filtertrager einsetzen”).

11.2 Wasserauffangschale und Tropfblech reinigen

A  VORSICHT

Verletzungsgefahr durch scharfe Kanten.

Die Kanten des Tropfblechs sind scharf und kdnnen Verletzungen
verursachen.

* Nicht zu viel Druck auf die Kanten auslben.

« Vorsichtig Uber die Kanten wischen.

Wasserauffangschale rechtzeitig leeren. Nicht warten, bis sie randvoll ist.

Wasserauffangschale und Tropfblech taglich reinigen. Nicht im Geschirrspuler
reinigen.

1.  Wasserauffangschale nach vorn aus der Maschine herausziehen.
Tropfblech von der Auffangschale abnehmen

2. Wasserauffangschale Uber einer Spiile entleeren.

3. Alle Teile mit warmem Wasser, einem lebensmittelechten Spilmittel und
einem weichen Lappen reinigen.

4, Alle Teile vollstandig trocknen lassen.
5. Alle Teile in umgekehrter Reihenfolge installieren.
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11.3 Diise der Lanze reinigen

A WARNUNG

Verletzungsgefahr

Bei der Reinigung der Dlse besteht Verletzungsgefahr aufgrund hoher
Temperaturen.

¢ Lanze und Dise nicht bertGhren. Nur Uber die gummierten Griffe
handhaben.

11.3.1 Diise nach dem Gebrauch reinigen

Dlse unmittelbar nach jedem Gebrauch reinigen, damit
Flissigkeitsriickstdande umgehend beseitigt werden und nicht antrocknen
kénnen.

1.  Duse mit einem angefeuchteten Mikrofasertuch abwischen. Dafur die
Lanze am gummierten Griff festhalten.

2. Sicherstellen, dass keine Rickstédnde auf der Dise vorhanden sind.

11.3.2 Verstopfte Diise reinigen

Beschadigungen an der Maschine
Bei unsachgemaBer Reinigung der Dise kann diese beschadigt werden.

* Spitze Gegenstande flr die Reinigung vorsichtig in die DUse einflihren.

« Darauf achten, dass Dichtung zwischen Dise und Gewinde richtig
positioniert ist.

Wenn die DUse verstopft ist, kann kein Dampf austreten. Das Innere der Diise
wie folgt reinigen:

Abb. 9 Dise der Lanze, demontiert

1 Dichtung 2 Duse der Lanze
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1. Maschine ausschalten und abkihlen lassen.

2. Duse (2, Abb. 9) der Lanze mit der Hand abschrauben und zur Seite
legen.

3. Loécher der Dise vorsichtig mit einer Nadel oder Biroklammer s&ubern.
4, Duse einschlieBlich Dichtung (1, Abb. 9) wieder anschrauben.

11.4 Gehause der Maschine reinigen

Gehduse mit einem weichen, angefeuchteten Lappen abwischen, um
Verunreinigungen zu entfernen. AnschlieBend mit einem weichen Lappen
trocken polieren.

11.5 Wassertank reinigen

11.5.1 Ausrichtung des Wassertanks

- 0

Abb. 10 Ausrichtung des Wassertanks

1 Schwimmer mit Magnetpunkt 2 Ventil

Wassertank so ausrichten, dass
e der Schwimmer mit dem Magnetpunkt nach oben eingesetzt ist, und
e sich das Ventil an der Unterseite des Wassertanks rechts befindet.

Nur bei richtiger Ausrichtung lasst sich der Wassertank so in das Gehause
einsetzen, dass die Rander des Tanks vollstandig auf dem Geh&use aufliegen.
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11.5.2 Wassertank reinigen

Wassertank taglich reinigen. Der Wassertank darf nicht in einem
Geschirrspuler gereinigt werden. Zum Reinigen des Wassertanks wie folgt
vorgehen:

1.  Wassertankdeckel an der Oberseite der Maschine abnehmen.
2. Mit beiden Handen den Wassertank nach oben herausziehen.

3. Wassertank Uber einer Spile entleeren und mit warmem Wasser, einem
lebensmittelechten Splimittel und einem weichen Lappen reinigen.

4, AuBenseite des Wassertanks mit einem trockenen, weichen Lapen
abtrocknen.

5. Wassertank einsetzen.
6. Wassertankdeckel wieder aufsetzen.

11.6 Brihgruppe reinigen

Bei unsachgemaBer Reinigung kann es zu einem vorzeitigen Verschlei3 der
Brihgruppe kommen. Brihgruppe gemaf den nachfolgenden Anleitungen
reinigen.

Die Maschine verfligt Gber eine Erinnerungsfunktion ,Cleaning Reminder”
(siehe Kapitel 10.3.7, ,Cleaning Reminder”). Sofern diese Funktion aktiviert ist,
erscheint nach einer voreingestellten Anzahl von Bezligen im Display eine
Erinnerung zum Reinigen der Brihgruppe. Brihgruppe reinigen, nachdem
ca. 90 bis 140 Tassen Espresso gebriht wurden. Es wird auch empfohlen, die
Brihgruppe nach langerer Nichtbenutzung der Maschine einmal zu reinigen.

Flr die Reinigung der Brihgruppe werden bendétigt:

« die mitgelieferte Reinigungsbiirste
 das mitgelieferte Blindsieb, und

e einim Fachhandel erhéaltlicher Pulverreiniger fir die Reinigung und
Entfettung der Brlihgruppe

11.6.1 Vorbereitende Schritte fiir die automatische Reinigung

1. Bridhgruppendichtung und das Duschensieb mit der mitgelieferten
Blrste reinigen.

2. Tassensieb aus dem Filtertradger entfernen (siehe Kapitel 11.1,
JFiltertrager, Silikonaufsatz und Siebe reinigen”).

3. Blindsieb in den Filtertrager einsetzen (siehe Kapitel 9.6, ,Silikonaufsatz
und Siebe in Filtertrager einsetzen”).

4, Blindsieb mit 3 - 5 g des Reinigungspulvers beflillen.
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5. Filtertrager einschlieBlich Blindsieb und Reinigungspulver in die
Brihgruppe einsetzen (siehe Kapitel 9.7, ,Filtertrager in Briihgruppe

einsetzen”).
11.6.2

Automatische Reinigung der Brithgruppe starten

Die Dauer der automatischen Reinigung betragt 135 Sekunden und wird Uber
einen Countdown im Display angezeigt. Die Reinigung kann per Shortcut
(siehe Kapitel 9.3, ,Shortcut-Funktionen”) oder wie folgt Uber das MenU

gestartet werden:

( 7

Brew
w Temperature a
|\ J

( )

Automated
A 4 Cleaning a4
J

\\
( N\
e
“  ON
v A
\\ J
( N\
++ |
+r Cleaning
t n
L 134 )
Tipp:
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1.

Hauptmenu 6ffnen.

Untermen( ,Automated Cleaning”
auswahlen und offnen.

Die Option , Start” auswahlen und
bestétigen.

Es startet der Counter mit 135 Sekunden
und das Blindsieb flllt sich mit Wasser.
Aus dem Restwasserauslauf der
Brahgruppe werden das gelGste Fett
bzw. die geldsten Ole abgelassen. Nach
Ablauf des Countdowns ist die Reinigung
beendet.

Sofern im Display noch das Icon fir die
Erinnerungsfunktion ,Cleaning Reminder”
erscheint, diese zurlicksetzen (siehe
Kapitel 10.3.8, ,Reset Reminder”).

Das Icon verschwindet aus dem Display

und der Counter bis zur ndchsten
Erinnerung beginnt zu zahlen.

Um die Reinigung vorzeitig zu beenden, eine
der Bezugstasten drlicken.
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11.6.3 Nachspiilen

1. Nach Ablauf des Counters den Filtertrager aus der Brihgruppe
entfernen und mit frischem Wasser aussplilen.

2. Filtertrager in die Brihgruppe einsetzen.
Eine der Bezugstasten kurz driicken, um den Bezug zu starten.

4,  Warten, bis der Druck aufgebaut ist und im Pumpendruckmanometer
9 bar angezeigt wird.

5. Blinkende Bezugstaste erneut drlicken.

> Druck und Restwasser werden tber den Restwasserauslauf
abgelassen.

6. Schritte 4 bis 6 wiederholen, bis nur noch klares Wasser in die
Wasserauffangschale lauft.

v" Die Brlhgruppe ist einsatzbereit,

W
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12 Wartung

Gefahr durch elektrische Spannung

Es besteht die Gefahr eines tddlichen Stromschlags aufgrund
unsachgemaBer Wartung.

« Vor der Wartung die Maschine ausschalten, den Stecker aus der
Steckdose ziehen und die Maschine auf Raumtemperatur abkihlen
lassen.

Bei der Durchfihrung von Wartungsarbeiten sind alle Sicherheits- und
Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung zu beachten. Wartungen,
die nicht in dieser Bedienungsanleitung erldutert werden, dirfen nur von
gualifiziertem Fachpersonal durchgefihrt werden.

12.1 Ersatzteile und Zubehor

FUr Wartungsarbeiten dirfen nur Original-Ersatzteile verwendet werden.
Ersatzteile sind bei autorisierten Handlern erhéltlich. Autorisierte Handler
sind in der Handlersuche zu finden unter:

www.profitec-espresso.com/haendlersuche

Briihgruppendichtung AC100078-00
Duschplatte EMI100077-00
Duschenhalter EMI100379-00
Dichtung Duschenkopf DMI00021-00
Schraube Senkkopf NTI100152-00
Eintassensieb ZB100008-00
Zweitassensieb ZB100009-00
21 Gramm Sieb ZB100011-00

Blindsieb ZB100010-00
Haltefeder Filtertrager DV100057-00
Filtertrager Korpus ZB100037-00
Filtertragergriff ZB100046-00
Einsatz Silikon 2er Auslauf (schmal) ZB100043-00
Reinigungspinsel ZB100034-00
2-Loch-Dampfdlse RO100154-00
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Wasserfilter AC100027-00

Tamperstation AC500009-00
Tamper Pad AC500003-00
Sudschublade AC500046-00
Milchk&nnschen, 350 ml AC500016-00
Milchk&nnchen, 500 ml AC500017-00
Filter Screen AC500010-00
4x Pro Cups Espresso AC500007-00
4x Pro Cups Cappuccino AC500008-00

12.2 Wasserfilter austauschen

Werksseitig ist an der Maschine keine Erinnerungsfunktion eingestellt. Wird
die Funktion Uber das Menu eingestellt, erscheint nach dem Verbrauch der
voreingestellten Menge Wasser eine entsprechende Anzeige, die darauf
hinweist, den Wasserfilter zu ersetzen.

i

Informationen zur Vorgehensweise und zu Intervallen flr den Austausch des
Wasserfilters sind der beiliegenden Wasserfilteranleitung zu entnehmen.

Der Wasserfilter schiitzt nicht vollstandig vor Verkalkung.

Anzeige ,Waterfilter Reminder”

12.3 Dichtung der Brithgruppe austauschen

12.3.1 Erforderliches Werkzeug und Zubehor

* Reinigungspinsel

* Einen Filtertrager ohne Sieb

. Ersatzdichtung, nicht im Lieferumfang enthalten

» Schlitzschraubendreher, nicht im Lieferumfang enthalten
» 3 mm Inbusschlissel, nicht im Lieferumfang enthalten
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12.3.2 Vor dem Austauschen

4,
5.

Maschine ausschalten und Netzstecker vom Netzstrom trennen.
Maschine abkUhlen lassen.

Maschine leeren (siehe Kapitel 11.6, ,Brihgruppe reinigen”) und reinigen
(siehe Kapitel 11, ,Reinigung”).

Tropfblech und Auffangschale entfernen.
Ersatzteile auspacken und bereitlegen.

12.3.3 Dichtung austauschen

] Ansicht der Brihgruppe von unten

1. MitInbusschllssel die Senkkopfschraube
in der Mitte der Duschplatte l6sen.

2. Duschplatte und Duschenhalter
entfernen.

3. Dichtung der Duschplatte entfernen.

T 4, Mit Schlitzschraubendreher
N Gruppendichtung heraushebeln.
'( ): » Die Gruppendichtung wird dabei zerstort.
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Mit dem Reinigungspinsel Nut im
Duschenhalter reinigen.

Neue Gruppendichtung in die gereinigte
Nut einsetzen. Dabei die Dichtung so
ausrichten, dass die angefaste Seite nach
oben zeigt.

Dichtung in die Nut drlicken.

Dichtung der Duschplatte installieren.

Duschenhalter und Duschensieb mit der
zur Seite gelegten Schraube anschrauben.

Filtertrdger ohne Sieb ansetzen

und langsam festziehen. Dabei mit
der anderen Hand von oben auf die
Brihgruppe Gegendruck austben.

Die Brihgruppe ist wieder einsatzbereit.
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12.4 Manuelle Einstellung des Briihdrucks

Durch Drehen der Verstellschraube an der Oberseite kann der Brihdruck
bestimmt, eingestellt oder verdndert werden. Der Brihdruck kann auf einen
Wert zwischen ca. 8,5 und 12 bar festgelegt werden.

Abb. 11 Verstellschraube zum Einstellen des Brldrucks
Zum Einstellen des Brihducks wie folgt vorgehen:

1. Den Filtertrager samt Blindsieb (Siebeinsatz ohne Locher] in die
Brihgruppe einsetzen.

2. Eine der Bezugstasten drlicken und warten, bis das
Brihdruckmanometer nicht weiter ausschlagt.

3. Den aktuell eingestellten Brihdruck am Brihdruckmanometer ablesen.
Durch Drehen der Verstellschraube an der Oberseite mithilfe eines
flachen Schraubendrehers den gewiinschten Wert einstellen. Durch
drehen der Verstellschraube entgegen dem Uhrzeigersinn (-] wird der
Brihdruck niedriger, durch Drehen im Uhrzeigersinn (+) hoher.

4, Die Bezugstaste erneut betatigen, um den Vorgang zu beenden.

v" Die Maschine ist wieder betriebsbereit.
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13 Stérungsbehebung

Die nachfolgende Ubersicht enthlt Informationen (ber mdégliche Stérungen
und MaBnahmen zur Behebung der Stérungen.

Wenn wédhrend der Verwendung der Maschine Stérungen auftreten, die

nicht eindeutig durch die

in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen

Informationen zu bestimmen sind oder sich nicht anhand der beschriebenen
MaBnahmen beseitigen lassen, die Maschine nicht verwenden und den

Handler kontaktieren.

13.1

Wahrend der Erstinbe-
triebmahme wird nach
Betatigen einer Bezugs-
taste die Pumpe aktiviert,
aber es tritt kein Wasser
aus der Bruhgruppe aus.

Maschine ist eingeschal-
tet, aber nimmt den Be-
trieb nicht auf.

Abnormales, lautes Pum-
pengerausch.

Maschine ist eingeschal-
tet und zieht Luft.

Maschine schaltet sich
trotz programmierter
Timer nicht automatisch
ein oder aus.

Wasser lduft zwischen Fil-
tertrager und Brihgruppe
heraus.
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Stérungen an der Maschine

Unzureichende Zeit zum
Beflillen des Kessels.

Wassertank nicht richtig
eingesetzt.

Wasserfilterkartusche ist
trocken.

Wassertank nicht richtig
eingesetzt.

Batterie der Platine ist
leer.

Filtertrager nicht richtig
installiert.

Dichtung verschlissen.

Es dauert ungeféhr 30
Sekunden, bis der Kessel
geflllt ist und Wasser
austritt.

Wassertank richtig ein-
setzen (siehe Kapitel 11.5.1,
L+Ausrichtung des Was-
sertanks”)

Wasserfilterkartusche
ausreichend wéassern. Da-
fur die Herstellerangaben
des verwendeten Filters
befolgen.

Wassertank richtig ein-
setzen (siehe Kapitel 11.5.1,
L+Ausrichtung des Was-
sertanks”).

Timer-Funktionen de-
aktivieren (siehe Kapitel
10.4.4, ,Timer Enable”) und
den Fachhandler kontak-
tieren.

Filtertrager richtig instal-
lieren (siehe Kapitel 9.7,
LFiltertrager in Brihgrup-
pe einsetzen”).

Dichtung austauschen
(siehe Kapitel 12.3, ,,Dich-
tung der Brihgruppe
austauschen”).
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Wassertank lasst sich
nicht vollstandig einset-
zen.

Erweiterte MenU-Ein-
stellungen werden nicht
angezeigt.

Maschine ist eingeschal-
tet, das Drehventil ist
gedffnet, aber es tritt kein
Dampf aus der Dampf-
dise aus.

Maschine reagiert nicht
auf Eingaben.

13.1.1

Wassertank falsch aus-
gerichtet.

MenU ausgeblendet.

Dampfdlse verstopft.

Kesseltemperatur nicht
erreicht.

Dampfmodus ausge-
schaltet.

Einstellungen wurden
geandert oder andere un-
bekannte Ursachen.

Maschine zuriicksetzen

Wassertank korrekt aus-
richten und einsetzen
(siehe Kapitel 11.5.1, ,,Aus-
richtung des Wasser-
tanks”).

Men der erweiterten
Einstellungen einblen-
den (siehe Kapitel 10.4,
~Erweiterte MenU-Einstel-
lungen (Advanced User
Settings)”).

Dampfdise reinigen (sie-
he Kapitel 1.3, ,Dise der
Lanze reinigen”).

Warten, bis die eingestell-
te Dampftemperatur (sie-
he Kapitel 10.3.2, ,Steam

Temperature”) erreicht ist.

Dampfmodus einschal-
ten (siehe Kapitel 9.3.3,
,Dampfmodus ein- oder
ausschalten”).

Maschine zurlicksetzen
(siehe Kapitel 13.1.1, ,Ma-
schine zurlicksetzen”.

Durch das Zurlicksetzen werden alle benutzerdefinierten Einstellungen
geldscht.Nach dem Zuriicksetzen muss die Erstinbetriebnahme durchgefihrt
werden (siehe Kapitel 8, ,,Erstinbetriebnahme”).

Maschine mit der Ein-/Aus-Taste ausschalten.

Der LED-Ring erlischt.

Rechte Display-Taste gedrlickt halten.

Wahrenddessen die Maschine mit der Ein-/Aus-Taste einschalten.
Warten, bis im Display die Anzeige ,,Reset Done" erscheint.

Rechte Display-Taste loslassen.

Maschine ausschalten.

Die Maschine ist zurlickgesetzt.

Lo s LN Y =
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14 Technische Daten

Abmessungen Maschine (B x T x H) 210 x 338 x 381 mm
Abmessungen mit Filtertrager (Bx Tx H) 210 x 410 x 381 mm
Gewicht 12 kg

Kapazitat Wassertank ca. 28I

EU, UK, NZ, AU 230 V~, 50/60 Hz
us 110 V~, 50/60 Hz
JP 110 V~, 50/60 Hz
EU, UK, NZ, AU 1300 W

us, JP 900 W
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15 AuBerbetriebnahme, Demontage und Lagerung

15.1 Maschine auBBer Betrieb nehmen

1. Maschine mit der Ein-/Aus-Taste ausschalten.
» Der LED-Ring erlischt.
2. Netzstecker vom Netzstrom trennen.

15.2 Demontage der Maschine

Maschine auBBer Betrieb nehmen.

Maschine vollstédndig abkihlen lassen.

Tropfblech von der Wasserauffangschale entfernen.
Wasserauffangschale aus dem Gerét ziehen.

Blindsieb aus der Aufnahme der Wasserauffangschale entfernen.
Wasser aus dem Wassertank entfernen.

oo s N

15.3 Lagerung

Gefahr durch unsachgemaBe Lagerung

Bei unsachgemaBer Lagerung kénnen die Maschine beschadigt und deren

Funktion beeintrachtigt werden.

* Maschine in der Verpackung nicht kippen oder auf den Kopf stellen.
*« Maschine ordnungsgeman verpackt in trockener Umgebung lagern.
« Maximal drei Packstlicke Ubereinander lagern.

+ Keine anderen schweren Gegenstande auf die Verpackung stellen.
+ Nicht bei Minustemperaturen lagern.

Flr die Lagerung der Maschine wie folgt vorgehen:

1. Maschine demontieren.
2. Maschine und Zubehor in Originalverpackung verpacken.
3. Andem gewlnschten Ort lagern.
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16 Entsorgung

Das Symbol einer durchgestrichenen MUlltonne weist darauf hin,
dass ein Produkt und sein Zubehor (z. B. Ladegerat, USB-Kabel)
am Ende ihrer Lebensdauer nicht im Hausmiill entsorgt wer-
den dirfen. Um Schaden flr die Umwelt oder die menschliche
Gesundheit durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden
und um die nachhaltige Wiederverwendung materieller Res-
. sourcen zu fordern, diese Gegenstédnde von anderen Abfallarten
trennen und verantwortungsbewusst recyceln.

Produkt wie folgt entsorgen:

e Vor der Entsorgung ist die Maschine gemaf den in dieser
Bedienungsanleitung enthaltenen Sicherheits- und Warnhinweisen zu
demontieren.

Vor der Entsorgung des Produkts Mdéglichkeiten zur Abfallvermeidung
(z. B. VerduBerung funktionsfahiger Produkte oder Reparatur] in
Betracht ziehen.

 Endkunden kénnen das Produkt zur Entsorgung bei einer 6ffentlichen
Sammel- oder Ricknahmestelle in ihrer Nahe abgeben. Adressen
geeigneter Sammelstellen sind erhéltlich bei der Stadt- oder
Kommunalverwaltung.
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17 Empfehlungen fir die optimale Zubereitung von

Espresso

Die Zubereitung des optimalen Espressos wird nicht nur von subjektiven
sondern auch anderen Faktoren beeinflusst, wie zum Beispiel Kaffeesorte,
Mahlgrad, Menge des Kaffeepulvers, Temperatur, Preinfusion, Durchfluss,

Exkraktionsdauer usw.

Bis die richtigen Einstellungen erreicht sind, wird es notwendig sein,
die unterschiedlichen Parameter zu varrieren und auszuprobieren. Die
nachfolgende Ubersichtenthalt hdufige Probleme, Ursache sowie MaBnahmen

zu deren Beseitigung.

Espresso lauft nicht aus
dem Filtertrager, sondern
tropfelt nur.

Wenig oder keine Crema
auf dem Espresso.
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Mahlung der verwendeten
Kaffeebohnen zu fein.

Kaffeepulver zu sehr ver-
dichtet.

Zuviel Kaffeepulver.

Mahlung der verwendeten
Kaffeebohnen zu grob.

Kaffeepulver nicht aus-
reichend verdichtet.

Kaffeepulver zu alt.

Zu wenig Kaffeepulver.

Duschsieb verschmutzt.

Groéber gemahlenes Kaf-
feepulver verwenden.

Kaffeepulver weniger
fest andriicken (siehe
Kapitel 9.5, ,,Kaffeepulver
in Filtertrager fullen und
andrlcken (Tampen)”).

Weniger Kaffeepulver
verwenden. Als Orientie-
rungshilfe dient die Mar-
kierung in den Sieben.

Feiner gemahlenes Kaf-
feepulver verwenden.

Kaffeepulver fester an-
drlicken (siehe Kapitel 9.5,
.Kaffeepulver in Filtertra-
ger fullen und andrlicken
(Tampen)”).

Frisches Kaffeepulver
verwenden,

Mehr Kaffeepulver
verwenden. Als Orien-
tierungshilfe dient die
Markierung in den Sieben.

Brihgruppe reinigen
(siehe Kapitel 11.6, ,,Brih-
gruppe reinigen”).
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Zu wenig Korper.
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Mahlung der verwendeten
Kaffeebohnen zu grob.
Kaffeepulver zu alt.

Zu wenig Kaffeepulver.

Duschsieb verschmutzt.

Feiner gemahlenes Kaf-
feepulver verwenden.

Frisches Kaffeepulver
verwenden,

Mehr Kaffeepulver
verwenden. Als Orien-
tierungshilfe dient die
Markierung in den Sieben.

Brihgruppe reinigen
(siehe Kapitel 11.6, ,,Brih-
gruppe reinigen”).
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